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MINISTERE DE LA SANTE PUBLIQUE ET DE LA FAMILLE

F. 83 — 1042
- 4 AOUT 1983. — Arrété royal relatif aux denrées alimentaires
destinées @ une alimentation particulitre
BAUDOUIN, Roi des B_eiges,
A tous, présents et & venir, Salut.

Vi la loi du 24 janvier 1977 relative & Ia protection de la santé |.

des consommateurs en ce qui concerne les denrées alimentaires
et les autres produits, notamment les articles 2, 3 et 10;

Vi la directive 77/84/C.BE. du 21.décembre 1976 du’ Conseil
des Communautés Européennés relative au rapprochement des
16gislations ides Etats membres icon'cernant les ‘denrées ‘alimen-
taires destinées 2 une alimentation particuliére.

Vn iés avis du Conseil supérieur ¢’Hygitne publique, donnés les
22 juillet 1981 et 7 octobre 1981; .

Vau Paccord de Notre Ministre du Budget, donné le 16 décem-
bre 1982; .

¥u Pavis du Conseil d'Etat;

Sur la propositibn de Notre Ministre des Affaires sociales et'de
Notre Secrétaire d’Etat & la Santé publique et 4 1'Environnement,

Nous avons arrété et arrétons :

Article ler. § ler: Au sens du présent wrrété, il faut entendré
par : -
1* Denrées alimentaires destinées & une alimentation particu-
liére : les denrées alimentaires qui, du fait de leur composition
particuliére ou du processus particulier de leur fabrication, se
distingueiit netterdeiit des denrées alimertaires de consommation
courante, qui conviennent en outre 3 une alimentation particuliére
indiquée et qui sont commercialisées de maniére a indiquer
qu'elles répondent A cet objectif, & 'exdlusion des eaux de boisson
visées par la loi du 14 aolit 1933 concetiiatit la production des
eaux de boisson, tilodifiée par‘la loi du 24 jamvier 1977,

9¢ Alimentation.particuliére : une alimentation gui répond aux
besoins nutritionnels particuliers :

a) de certains catégories de personnés dont 1é.processus d’as-
similation ou le métabolisme est perturbé, ou

b) de certaines catégories de personnes qui se trouvent dans des
conditions physiologiques particuliéres et qui, de ce fait peuvent
tirer des bénéfices particuliers d’une ingestion ccontrélée de cer-
taines substances alimentaires dans les denrées alimentaires, ou

¢) des nourrissons ou enfants en bas dge en bonne santé.

3° Alimentation diététique, alimentation de régime : les denrées

alimentaires destinées & une alimentation particuliére visées au

20 a. ~
4» Les denrées alimentaires pour nourrissons ou enfants en bas

age : les denrées alimentaires destinées i une alimentation parti-
culiére, visées an 2%, ¢,

5° Le Ministre : le Ministre qui a la Santé publique dans ses
attributions.

§ 2. Les dispositions du présent arrété ne sont p'as d’application
aux aliments diététiques qui font 'objet, en annexe au présent
arrété, d’'une référerice A un enregistrement comme médicament.

Art. 2. Les seules denrées alimentaires destindes 4 une alimen-
tation particulidre autorisées dans le commerce sont celles qui
appartiennent aux catégories méntionnées en annexe au présent
arrété et qui, en outre ¢ ’

1» sont conformes aux .conditions .générales énoncées dans les
articies suivants et aux conditions particuliéres fixées en annexe
pour la catégorie correspondante;

2" le cas échéant, répondent aux dispositions légales et régle-
mentaires en ce qui concerne les denrées alimentaires de consom-
mation courante correspondantes; sauf en ce qui concerne les
“modifications qui doivent étre apportées aux denrées alimentaires
pour les rendre conforime aux exigencesmentionnées sous 17;

3" sont protégées par un récipient ou par un emballage de telle

sorte que toute confamination !d'origine extérieure ‘du conienu
s0it évitée,

MINISTERIE VAN VOLKSGEZONDHEID EN VAN HET GEZIN

N. 83 — 1942

- 4 AUGUSTUS 1983. — Koninkilfk besluit
betreffende voedingsmiddelen bestemd voor bijzondere voeding

BOUDEWLIN, Koning der Belgen,
Aan allen die nu zijn en hierna wezen zullen, Onze Groet.

Gelet op de wet van 24 januari 1977 betreffende de bescher-
ming van de gezondheid van de verbruikers op, het stuk van de
voedingsmiddelen en andere produkten, inzondetheid op de arti-
kelen 2, 3 en 10; )

Gelet Jop de richtlijn 77/94/EE.G\ van 21 december 1976 van
de Raad van de Europese Gemeenschappen betreffende de onder-
linge wanpassing van de wetgevingen det Lid-Staten inzake

- levensmiddelen bestemd voor bijzondere voeding;

Gelet op de adviezen van de Hogé Gezondheidsraad, gegeven op
22 juli 1981 en 7 oktober 1981,

Gelet op het akkoord van Onze Minister van Begroting, gegeven
op 18 december 1982; :

Gelet op het adviés van de Raad van State;

Op de voordracht van Onze Minister van Sociale Zaken ‘e vih
Onze Staatsseccetaris voor Volksgezonidheid en Leefmilieu,

Hebben Wij besloten en besluiten Wij :

Artikel 1. § 1. Vioor de toepassing van dit besluit wordt verstaan
onder : . ) .

1° Voedingsmiddelen bestemd. voor bijzondere voeding :@ de
voedingsmiddelen, die zich door hun bijzondere samenstelling .of
door een bijzondere fabricagewijze duidelijk onderscheiden van
gewone voedingsmiddelen, die daarenboven geschikt zijn voor
een aangegeven bijzondere voeding en die zodanig in de handel
worden gebracht, dat wordt aangegeven, dat zij voor dit doel
geschikt zijn, met uitsluiting van-de drinkwaters bedoeld in de
wet van 14 aigustus 1933 beireffende de bescherming van’ drink-
waters, gewijzigd bij de wet van 24 januari 1977.

2” Bijzondere voeding : de voeding, die voldoet aan e bijzon-
dere voedingsbehoeften-:

. a) van bepaalde categoriein personen wier assimilatieproces of
stofwisseling is verstoord,-of

b) van bepaalde categorieén personen, die zich in bijzondere
fysiologische omstandigheden bevinden en die daarom bijzonder
gebaat kunnen zijn bij een gecontroleerde ingestie van sommige
voedingsstoffen in voedingsmiddelen, of

¢) van zuige}ingen of kleuters in goede gezondheid,

3° Die_etv9eding, regimevoeding : de voedingsmiddelen bestemd
Voor een biJzondere voeding bepaald in 2°, @.

4" Voedingsmiddelen voor zuigelingen of kleuters : de voedings-
middelen bestemd voor een bijzondere voeding bepaald in 2", c.

5° Minister : de Minister die de Volksgezondheid onder zijn
bavoegdheid heeft.

_§ 2 De bepalingen van dit besluit zijn niet van toepassing op de
digetvoedingsmiddelen waarvoor in de bijlage van dit besluit ver-
wezen wordt naar de registratie als geneesmiddel.

(Art. 2. De enige in de hiandel toegelaten vo-edin*gsmidﬂé‘len voor
buzondet:e voed}ng zijx_x deze, die vallen onder de categorieén
vermeld in de bijlage bij dit besluit en die daarenhoven ;

]g’ voldoen aan de al_gemene voo:waaiden gesteld in de volgende
artikelen en aan de bijzondere voorwaarden gesteld in de bijlage
voor de overeenstemmende categotie; . '

2’ in vuo.rkom‘end geval, voldoen aan de geldende wettelijke of
reglementaire hepalingen voor wat betreft de overeenkomende
gewore voedingsmiddelen, behalve wat betreft de wijzigingen, die
in de voedingsmiddelen noodzakelijk zijn om ze in overeenstem-
ming te brengen met de eisen gesteld onder 1% B

3" op een dusdanige wijze door een recipiént of door een ver-
pakking beschermd zijn, dat elke verontreiniging van uitwendige
oorsprong van de inhoud vermeden wordt.
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Art. 3. § ler. Les aliments diététiques ou de régime ainsi que
les denrées alimentaires destinées aux nourrissons ou aux enfants
en bas age ne peuvent étre fabridués ou importés que :

¥° g'ils satisfont aux conditions suivantes :

¢) le-fabricant doit procéder 2 des analyses fréquentes mais
effectuées 34 des moments variables des ruatidres * premisres et
des produits finis soit dans son propre laboratoire scit ‘dans un
laboratojre indépendant. .. .

Les anayses.doivent &tre en rapport avec les caractéristiques
particuliéres et 'état microbiologique de la denrée. .

Le rapport d’analyse doit indiguer clairement la nature et la
date de Panalyse. Les rapports des analyses doivent éire classés
et numérotés suivant la date et éire mis 3 la disposition de I'In-
spection des denrées alimentaires; '

b) limportateur doit conserver, selon les modalités décrites au
a, soit, les rapports d’analyses des produits qu’il importe, soit la
photocopie ‘des analyses effectuées par le fabricant;

2¢ g'ils sont fabriqués ou importés dans des endroits pour
tesquels une autorisation a &té deélivrée conformément a larti-
cle 8; . ‘ .

3¢ s'ils sont enregistrés conformément 3 la procédure indiquée |

a Particle 7, § ler lorsque Tobligation d'enregistrement est
mentionnée 2 I'annexe du présent arrété.

§ 2. Les aliments diététiques ou de régime me peuvent &tre
offerts en vente,  vendus, distribués, débités, cédés a titre
onéreux ou gratuit que si, dans les Heux accessibles aux con-
sommiateurs, ils sont groupés par catégorie et séparés des autres
denrées alimentaires et produits. .

‘Art. 4. § ler. Les qualificatifs « ditétique» ou «de régime »
ainsi que les composeés, dérivés ou traductions de ces mots ne
peuvent &tre utilisés dans
qu'a ‘propos des denrées alimentaires citées A Tannexe du présent
arrété pour lesquelles T'usage de ces qualificatifs est autorisé.

oL o N .

§ 2. Dans létiquetage, la publicité et fe commerce des den-
rées alimentaires destinées & -une alimenpation particuligre, il ne
peut pas dtre fait mention soit de maladies humaines ou de per-
sonnes atteintes de maladies. Cette disposition ne s'applique
pas: ‘.

a) 'aux denrées alimentaires diététiques ou ‘de végime, pour
lesquetles une dérogation a até accordée par arrété royal, sur
proposition ou avis du Conseil supfrieur d’Hygiene publique;

) A Tinformation technique dans laguelle il est mentionné
quelle est exolusivement destinée aux titulaires d'un diplome
requis -pour l'exercice de Part «de guérir, du diplome de gradué(e)
en diététique ou de diététicien(ne) ainsi qu'aux infirmiers gradués
et quelle ne peut pas &tre transmise au consommateur.

alimentaires destinées 2 une alis
lors «te leur commercialisation,

Art. 5. § ler. Les denrées
mentation particuliere doivent,
&tre désignées comme suit :

flo pour les denrées alimentaires destinées a une alimentation
particulizre -dont les denrées alimentaires de consomination cou-
rante correspondantes font lobjet de dispositions 1égales ou
réglementaires, la dénomination légale ou réglementaire doit &fre
accompagnée de lindication des caractéristiques de la comppsi-
tion ou du processus de fabrication de lalimentation particu-
liere; '

2 pour les denrées alimentaires destinées & une alim‘entation
particulidre dont Jles denrées alimentaires «de consomimation cou-
' rante correspondantes ne font pas Yobjet de dispositions 1éggles
ou réglementaires ou n'existent pas, la ‘dénomination utilisée
doit &tre accompagnée de Tindication des caractéristiquqs de la
composition ou du processus de fabrication de P'alimenfation pai-

ticuliere.

2, La mention des caractéristiques de Palimentation par‘ti-
t &tre remplacée par l'indication de 1a

§
culiere visée au § ler peu de 1
destination dans le cas des 'denrées alimentaires visées & larti-
cle der, § ler, 2°, ¢) pour lesquelles les termes « nOULTISSODS »
‘et «enfants en bas age» peuvent étre remplacés par des syno-

nymes.

P'étiquetage, la publicité et le commerce, |

Art. 3. § 1. Dieet- of regimevoedingsmiddelen en woedingsmid-
delen voor zuigelingen of kleuters mogen slechts gefabriceerd of
ingevoerd worden :

1¢ indien aan de volgende eisen voldaan is :

a) de fabricant moet de grondstoffen en de afgewerkte produk-
tg,n frequent maar op wisselende tijdstippen laten analyseren het-
zljt ini het eigen laboratorium, hetzij in een onafhankelijk labo-
ratorium, -

. De analyses moete.n,betrekking hebben op de bijzondere ken-
merken en op de microbiglogische toestand van de waar.

Het analyseverslag moet iduidelijk ‘de. aar'd ‘van -de ontlede -
waar alsmede de datum van de analyse vermelden, De analysever-
slagen moeten per datum gerangschikt en genummerd ter beschik-
king van de Dienst Eetwareninspectie gehouden worden;

bj de invoerder moet op de onder a omschreven wijze ofwel de
analyseversiagen van de door hem ingevoerde produkten, ofwel
de fotocopie van de door de fabrikant uitgevoerde analyses fer
beschikking houden; '

2° indien zij gefabriceerd of ingevoerd worden in plaatsen,
l\;.:iaxs*voor een vergunning afgeleverd werd overeenkomstig artj-

3° indien zij geregistreerd zijn overeenkomstig de in artikel 7,
§ 1, omschreven praocedure, wanneer van deze registratieplicht
mn-de bijlage van dit besluit ‘melding is. gemaakt. T

$ 2. Diest- of regimevoedingsmiddelen mogen slechts aangebo-
den, verkocht, verdeeld, gesleten, onder kosteloze of bezwarende
titel afgestaan worden indien zij, in de voor «de verbruikers toe-
gankelijke plaatsen afzonderlijk gegroepeerd zijn per categorie
en afgescheiden van andere voedingsmiddelen en produkien.

Art. 4. § 1. De aanduidingen dieet» en «regime» evenals
de samenstellingen, afleidingen en ventglingen daarvan mogen in
de etikettering, reclarce en handel niet gebruikt worden dan
met betrekking tot voedingsmiddelen gencemd in de bijlage van
_'flit besluit waarvoor het gebrulk van deze wanduidingen toege-
Jaten is. .

§ 2. In de etikettering van, in de reclame woor en in de
handel in voedingsmiddelen bestemd voor bijzondere voeding
mag geen 'gewag gemaakt worden wvan mensenziekten of van
personen die aan ziekten lijden. Deze bepaling is niet van toe-
passing : ’

a) op dieet- of regimevoedingsmiddelen, waarvoor bij konink-
lijk besluit een afwijking is toegestaan op woorstel of na advies
van de Hoge Gezondheidsraad; :

b) op de technische voorlichting waarin vermeld is dat zij uit-
sluitend bestemd is voor houders van een diploma vereist voor
de witoefening van de geneeskunst, van een diploma van gegra-
dueerde in ‘de dieelleer of van diétist(e) of gegradueerde vemple-
gers en dat 'zij niet aan de verbruiker .mag ‘worden daorgegeven.

Art. 5. § 1. Voedingsmiddelen bestemd voor bijzondere voeding
moeten bij het in de handel brengen als volgt aangeduid wor-
den :

1° voor voedingsmiddelen bestemd wvoor bijzondare voeding
waarvan de overeenkomende gewone voedingsmiddelen, het voor-
werp uitmaken van wettelijke of reglementaire bepalingen moet
de wettelljke of reglementaire benaming vergezeld zijn van de
aanduiding van ‘de bijzondere kenmerken, die de karakleristicken
van 'de samenstelling of van de bereidingswijze van de bijzondere
voeding uitmaken; .

o wyoor voedingsmiddelen bestemd voor bijzondere voeding
waarvan de overeenkomende gewone voedingsmiddelen niet het
voorwerp uitmaken van wettelijke of  reglementaire bepalingen
of niet bestaan moet de gebruikte benaming vergezeld zijn van
de aanduiding van de bijzondere kenmerken die de karakeristie-
ken van de samenstelling of van de ‘bereidingswijze van de
bijzondere voeding uitmaken,

§ 2. De vermelding van de in § 1 bedoelde hijzondere voedings-
kenmerken mag vervangen worden door de aanduiding van de
besteémming in het geval van de in artikel 1, § 1, 2°, ¢) bedoelde
voedingsmiddelen, waarbij de woorden «zuigelingen » en «kleu-
ters» door gelijkwaandige woorden mogen worden vervangen.
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Art, 6. § ler. Les denrées allmentaires destinées A une alimen-
tation particulidre ne peuvent tre commercialisées que si léti-
quette comporte les mentions sulvantes :

1° fes -éamcgéristiques particulizres de 1a composition quali-
tative et quantitative ou le processus particuller de fabrication
gmé-::nd la ‘denrée alimentaire propre & une alimentation parti-

JLes sléments _quan:biitwtifs sont calculés par 100 g ou 100 ml
dé [a denr€e uliméntaire commercialisée ou préte 2 la consom-
:paﬁor_: at rap'portég A la quantité proposée pour la consomma-
tion si 1a denrée wlimentaire est ainsi présentée, sauf si I'annexe
les indiquent autrement.’ )

Si Pannexe du présent arrété prévoit une teneur minimale ou
maximale pour <es earactéristiques, les normes quantitatives
penvent &tre remplacées par des teneurs soit minimales, soit
maximales; »

B ja teneur en glucides, protides et lipides ainsi que la
vaeur énergétique disponible, exprimée tant en &J quon lcal,
calzulée suivant 1a formule énoncée au 1°

riougefols, si la valeur €nergétique est inférieure & 50 kY
(12 keal) pour 100 g ou 100 ml de la idenrée alimentaire com-
mercialisée, son indication peut dtre remplacée par la mention
« waleur épergétique inférieure 4 50 kJ (12 keal) pour 100 g », soit
par la mention « waleur énergétique inférieure & 50 kT (12 kcal)
pour 100 ml»;

3 le numéro d'enregistremenit dans les cas ol
ment 'est prévu en annexe du présent arrdté; ’

4 e cns bchéant, les mentions préwues pat las dispositions
1égales ou régementaires relatives aux idenrées alimentaires
de consommation courante correspondantes, pour autant que
celles-ci ne solent pas prévues dans le présent paragraphe.

§ 2. 1° Les mentions prévues au § ler doivent &tre apposées
sur les récipients, embaliages ou étiquettes de fagon visible,
bien lsibte et indélébile.

Les mentions prévues au § ler,
apposées sur une notice incluse : ,

a) sl elles me peuvent stre apposées sur ia face éxterne en
raison des Wimensions réduites de Yemballage;

b} &'l s'agit d'emballages collectifs destinés aux. culsines d’une
collectivité ou aux établissements de soins,

20 Les mentions prévues au § ler, 1° & 3", ne doivent toute-
fols pas étre apposées jorsque l'annexe Wdu présent arrété les
stipule expressément. .

Penreglstre~

2° peuvent néanmoins dtre

Art. 7. § Yer. Dans les cas ol Penregistrement est imposé en
vertu 'des dispositions de Pannexe du présent arrété, la procé-
dure sulvante sera appliquée:
{* Les demandes (enregistrement dolvent #tre adcessées en
deux exemplaires au Ministere de la Santé publique et de la
. Famille, Service de UInspection des Denrées alimentaires.
g0 paur étre recevable, les demandes doivent comporter les

. données suivantes:

a) Ja composition quantitative et qualitative complate;

b) les raisons pour Penregistrement ‘de ja denrée alimentaive;

¢} les embaliages, étiquettes et les notices éventuelles relati-
wes B ces denrées alimentaires;

'd) le réeépissé du wversement visé au 3"

3¢ Lors de Pintroduction de la demande,
werser une redevance fixée & 2000 F.

fe demandeur doit

et doit &tre versée au

Cette redevance est jrrécouvrable
' ¢t de la Famille,

compte du Ministere de la Santé publique
Inspection des Denrées alimentaires.

4° Le Ministre peut, de sa propre {nitiative ou a la demande

i d'Hygiene publique, solliciter du deman-

il fournisse des renselgnements wmglémenutaires pour
permettre 2u Conseil supérieur d'Hygitne publique de formuler
son avis.

59 Le Ministre transmet la demande au Consell supérieur
'Hygiene publique, endéans ‘les guatorze jours ol la demande
a &té reconnue recevable et en infonme de demandeut.

6> Endéans les guatre mois apres réception de fa den.aande. le
Conseil supériewr d’Hygidne publique -émet un avis motivé.

Art, 6, § 1. Voedingsmiddelen bestemd woor bijzondere voeding
mogen slechts in de handel gebracht wonden indien de etikette-
ring de volgenide vermeldingen bevat :

(e de bijzondere kwalitatieve en kwantitatieve kenmerken van
de samenstelling of de hijzondere bereidingswijze waardaar het
voedingsmiddel voor een bijzondere voeding geschikt wordt.

De kwantitatieve kenmerken worden 'bere'kend per 100 g
respectievelijk per 100 ml van het in de handel gebrachte of
verbruiksklare voedingsmiddel en daarenboven per aanhevolen
gebrivkshoeveelheid, indien het voedingsmiddel aldus wordt aan-
gebaden, tenzij in de bijlage anders is aangegeven.

Indien in de biflage van dit bestuit een minimaal of een maxi
maal gehalte woor deze kenmerken voorzien is mogen de kwan-
titatieve kenmerken vervangen worden door «le minimale, res-
pectievelijk maximale gehalten van deze kenmerken;

2 het gehalte aan koothydraten, ¢iwiiten en vetstoffen even-
als de beschikbare energiewaarde zowel in kJ als in keal, alle
berekend volgens de onder 1° vermelde formule.

Indien de energiewasrde echter lager is 'dan 50 kJ (12 keal)
per 100 g respectievelijk per 100 ml van het in de handel
ge)bra_c'h'pe,'voedings.mtdde.l mag deze worden vervangen door de
aanwijzing «encrgicwaarde lager dan 50 kJ (12 keall) per 100 g»
respectievelijk door de aanwljzing : « energiewaarde lager dan
50 kJ (12 keol) per 100 mil »;

3* in e gevalien waarvoor volgens de bijlage von dit beslult
de registratie voorzien is, het registratienummer;

4° de vermeldingen, idie in voorkomend geval in de wettelijke
of reglementaire bepalingen betreffenide 'de overesnstemmende
gewone voedingsmiddelen bepaalkd zijn, voor zover zij piet in
deze parsgraaf voorkomen.

§ 2. 1I° De vermeldingen, bedosld in § 1, moeten op de reci~
plénten, verpakkingen of etiketten op zichtbare, goed Jeesbare.
en onuitwishare wijze zijn aangebracht. .

De in § 1, 2° bedoelde vermeldingen mogen nochtans
bijsluiter worden aangebracht :

a) indlen ze, omwilile van de geringe afmetingen van de ver-
paicking, niet op de buitenzijde kunnen wermeld worden; '

b) indien het verzamelverpakkingen betreft die bestemd zijn
yoor gemeenschapskeukens of verzorgingsinrichtingen;

9» pDe vermeldingen, hedoeld in § 1, I tot 3", moeten nochtans
niet worden aangebracht wanneer hienvan in de bijlage van dit,
becluit uitdrukkelijk melding is gemaalt.

op een

Art. 7. § 1. In de gevallen waarvoor volgens de hepalingen
van de bijlage van dit besluit de registratie verplicht gesteid
is wordt de volgende procedure toegepast ¢

1° De aanvragen tot registratie mosten in twee exemplaren
gericht worden ot het ‘Ministerie van Volksgezondheld en van
het Gezin, Dienst Eetwareninspectle.

20 Om ontvankelijk te zijn moeten de manvragen
gegevens bevatten :

a) de voliedigs kwantitatieve en kwalitatieve samenstelling;

b) de redenen Voor de registrdtie van het voadingsmiddel;

¢) de verpakkingen, stiketten. en eventuele bijsiuiters, die op
het voedingsmiddel betrekking hebben;

d) het bewijs van storting zoals bepaald onder 3.

3" Bij het imdienen van de aanvraag moet Qe aanvrager een
vergoeding storten waarvan het bedrag wordt vastgesteld op
2000 F. . )

Deze vergoeding is niet terugvorderbaar
worden op de rekening van het Ministerie van
en van het-Gezin, Fetwareninspectie.

s De Minister kan op eigen initiatief of ingevolge het verzoek
van 'de Hoge Gezondheldsraad de aanvrager, verzoeken, aanvul-
tenide inlichtingen te verstrekken, die het de Hoge Gezondheids-
raad mogelijk 'moeten maken zijn advies te formuleren,

de. volgende

en moet gestort
Volksgezondhéid

50 De Minister legt de’ aanvraag binmen veertien dagen, nadat
de aanvraag ontvankelijk is bevonden, voor man e Hoge Gezor d-
heidsraad en stelt de aanvrager daarvan in kennis,

¢° Binnen de vier maanden na ontvangst van de aanvraag
brengt de Hoge Gezondheidsraad er gen met redenien omkleed
advies over uit.
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Sur ‘demande du Conseil, le Ministre peut prolonger cette
période de qualre mois et le notifie au demandeur,

Dans le cas oli des renseignemenits complémentlaires- sont
requiy «du demandeur, cette période est suspenduw 2 partic de
ls date de fa demande de renseignements jusqu'd la date de
feur introduction, '

7° La idécision ministérielle motivée, refusant ou accordant
Penregistrement, <ventuellement sous certaines conditions, est
notifiée au demandeur,

§ 2. 11’ T/enregistrement peut étre retiré par le Ministre, i la
composition ou 'étiquetage n'est pas conforme aux dispositions
réglementaires en vigueur, ou ne répomd plus 4 la composition
falsant l'objet de la demande d'enregistrement.

Le tituraire, en cas ae retratt de l'enregistrement, dispose de
six mols, A compter de la notification de celui-cl, poug retirer
les produits concernés du commerce,

©° sont déclarées nuisibles :

a) les denrées alimontaires dont I'enregistrement est prévu en
annexe et qui n'ont pas &8 enregistrées;

b) les denrées alimentaires dont Penregistrement a &t6 retiré,
aprés expiration «de la péricde de six mois visée au 1°

§ 3. Les dispositions du § ler sont applicables aux demandes
dobtention d'une dérogation visée aux articles 4, § 2, a) et
aux demandes ¢’¢btention «'une dérogation aux articles 4,
§ leret5, §2.

Art. 8. § ler. Les autorisations visées 4 farticle 3, § ler, 2°
peuvent étre obtenues comme suit :

1o Les demandes d'obtention de lautorisation dolvent &tre
adressées, en deux exemplaires, au Ministére de la Santé.publl-
que et de ja Famille, Service de VInspection des Denrées alimen-
taires.

20 Pour &tre recevable, les ‘demandes dolvent &tre accompa-
gndes idu récépissé de yersement visé au 3.

3* Lors de llntroduction de la xemande visée sub 1%, le
demandeur dolt verser une redevance idont 1e montant est fixé
2 5000 francs.

Cette redevance est irrécouvrable et oit &tre versée au
compte du Ministere de . la Santé publigue et de la Famille,
Inspection des Denrées alkmentaires.

_4° Le Ministre délivre l'autorisation aprés avoir contrblé le
respect des dispositlons réglementaires en vigueur pour la fabri-
leation ou Pimportation de denrées alimentaires,

§ 2. L'autorisation peut &tre retirée par le Ministre si les
aispositions réglementaires en wigueur ne sont plus r2mptlies.

Le retrait est communiqué, par lettre recommandée, au
détenteur de l'autorisation, aprds qu'il ait eu la possibilité de
présenter par écrit au Ministre fes moyens de défense dont il
dispose.
aux anticles 7, § ler, 3° et 8,
prix 2 la consom-
économiques (base

Art. 9. Les redsvances fixées
§ ler, 3" sont li€es & 'évolution de l'index ides
mation 6tabli par le Ministére des Affaires
de juillet 1974 & juin 1975 = 100).

Les montants de base (a) sont mdaptés ;pmpurtionnel‘lemen‘t
"chaque fols que le nouvel indice des prix I(b) est modifié de
20 points par Tapport a I'indice de base !(c) correspondant a celui
du 'mois au cours duquel le présent arrété est publié au Moniteur
belge, selon la formule: nouvelle redevance =

a xb

c
Les nouveaux montants ainsi caleulés entrent en application
fe premier janvier qui sult le mois ol lindice des prix a été
modifié de 20 points.

Art. 10, Les infractions aux dispositions du présent arrété
sont recherchées, poursuivies et punies conformément 2 la loi
du 24 janvier 1977 relative 2 fa protection «de Ja santé des
consommateurs en ce qui concerne les denrées alimentaires et
les mutres produits.

2

werzoek van de Rasd kan wde Minister die

Op gemotiveerd
hij stelt de aanvrager

termijn met vier maanden werlengen;
hiervan in kennis,

Winneer van de .saowvrager bijkomende Inlichtingen worden
gevraagd, wondt die termijn geschorst vanaf de datum waarop
de inlichtingen worden asngevraagd tot op de datum, waarop
zij ingediend wornden.

7° De met redenen omklede ministeritle besligsing van weige-
ring of ftoekenning van registratie, gebsurlilk onder bepaalMe
voorwaarden, wqrdt ter kenniy gebracht van de sanvrager.

§ 2. 1° De registratie“kan door de Minisber worden ingetrokken
indien e samenstelling of de etikettering nlet conform is met
de geldende reglementaire voorschriften of nlet meer beantwoordt
:;g de samenstelling, waarop de registratieaanvraag betrekking

Wanneer de registratie ingetrokken wordt beschikt de registra-
tehouder over zes maanden, te rekenen wanaf de notificatie van
de Intrekking, om de betreffende produkten uit de handel te
nemen.

2* Worden sqhazdelljk verklaard :

a) de woedingsmiddelen waarvoor in bijlage de registratie
bepaald is en e niet geregistreerd zijn;

b) de woedingsmiddelen waarvoor de registratie ingstrokken is,
nadat de in 1° bepaalde periode van zes maand verstreken Is.

§ 3. De bepalingen van § 1 zijn van toepassing op de asnvra.
gen wvoor het belcomen van een afwijking, zoals is bepaald in
artikel 4, § 2, a) en voor het bekomen van een afwijking op
ide artikelen 4, § 1 en5,§ 2,

Art. 8. § 1. Vergunningen zoals bepaald in artike! 3, § 1, 2°
kunnen als volgt wonden bekomen : ‘

i1* De aanvragen tot het bekomen wan de vergunning moeten
In twee exemplaren gericht worden tot het Ministerie van Volks.
gezondheid en van het Gezin, Dienst Eatwareninspectie..

©e Om ontvankelijk te zijn moeten de aanvragen ‘yergezeld
zijn van het in 3" bepaalde bewijs van storting.

3° Bij het indienen van de onder 1° bepaalde aanvraag moet
do amanvrager een vergoeding storten waarvan het bedrag wordt
vastgesteld op 5000 frank. ‘

Deze wvergoeding is niet terugvorderbaar en moet gestort wor-
den op de rekening van het Ministerle van Volksgezondheid en
van het Gezin, Eetwareninspectie,

4" De Minister devert de vergunning af, nadat nagegaan is of
votdaan is aan «e geldende reglementaire voorschriften met
beltrekking tot de fabricage of de invoer van e voedingsmld-
delen.

§ 2. De vergunning kan door
indien niet meer voldpan is aan
schriften,

Deze intrekking wordt per @angetekend schrijven aan de
houder van de vergunning medegedeeld, nadat hi} in de moge-
lijkheid werd gesteld om de verweermiddelen, waarover hij
beschikt, schriftelijk aan de Minister wvoor te leggen.

Art. 9. De in de artikelen 7, § 1,3°en 8, § 1, 3° vastgestelde
vergoedingen zijn gekoppeld aan de evolutie van het Indexcijfer
van de consumptieprijzen, vastgesteld door het Mipisteric van
Economische Zaken (basis van juli 1974 tot juni 1976 = 100).

De basishedragen (a) worden proportioneel aangepast, telkens
het nicuwe indexclifer i(b) met 20 punten zal zijn gewijzigd ten
opzichte van het basisindexcijfer (c) van de maand, tijdens
dewelke dit besluit in het Belgisch Staatshblad wordt bekendge-
maakt, volgens de formule : nieuwe vergoeding =

k X'k

c

De aldus bekomen nieuwe bedragen zijn van toepassing vanaf
de eerste januari volgend op de maand waarin het indexcljfer
met 20 punten is gewijzigd.

Art, 10, Overtredingen van de bepalingen van dit besluit wor-
den opgespoord, vervolgd en gedtraft overeenkomstig de wet
van 24 januarl 1977 betreffende de bescherming van de gezond-
heid van de verbruikers op het stuk van de voedingsmiddelen
en andere produkten.

de Minister worden ingetrokken
de geldende reglementaire voop-
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Art. 11, Dans Particle 8, 8°, de larrété royal wu 17 avril 1980
concernant la publicité pour les denrées alimentaires, les mots,
«pauyre en calories » sont supprimés.

Art. 12. Larrété royal du 29 mars 1979 relatif "aux denrées
alimentaires destinées 3 une alimentation particulidre est abrogé
au jour de Ientrée en vigieur du présent arrété,

Art. 13. Le présent arrété entre en vigueur le premier jour da
treizidme mois qui suit celui au cours dugquel il aura été publié
au Moniteur belge. R

Toutefois : ‘ .

1 des dispositions relatives 2 Tobligation d
prévue 2 Particle 3, § ler, 3°, et A Tautorisation,
oe 3, '§ ler, 2°, entrent en vigueut e premier jour
cinquiéme mois qui suit celui au cours :duquel le -présent
aura 6té publié au Moniteur belge; . -

2 les dispositions relatives 2 T'obtention de la'utorisation,
prévue & Tarticle 8, et de Penregistrement, prévue a Particle 7,
entrent en wigueur le jour de Jla publication du présent arrété
au Moniteur belge.

Art. 314 Notre Ministre d
taire @’Etat a la Santé publique et
chargés de exécution du présent arrété.

Penregisirement,
prévue a larti-
du vingt-
arrété

v

es Affaires sociales et Notre Secré-
& PEnvironnement sont

Donné 2 Bruxelles, le 4 aolt 1983.

Art. 11, In astikel 3, 3°, van Yet koninklijk besluit van
17 april ‘1980 betreffende de teclame van voedingsmiddelen
wordt ‘het woord « kaloriearm» geschrapt.

Art. 12, Het koninklijk besluit wan 29 miaart 1979 betreffende
voedingsmiddelen bestemd voor bijzoridere voeding wordt opge-
heven op de dag van de inwerkingtrading van it besluit. :

art. 13. Dit besluit treedt in werking de eerste dag van de
dertiende maand wvolgend op die, gedurende welke het in het
Belgisch Stadatsblad is bekendgemaakt. ’

Nochtans 3
1° treden de bepalingen in werband met de verplichting tot
regigtratie, zoals bedoeld in artike! 3, § 1, 3°, en tot yergunning,
bedoeld in artikel 3, § 1, 2°% in werking op de eerste dag van
de wijfentwintigste maand volgend op die gedurende welke Wit
begluit in het Belgisch Staatsblad is bekendgemaakt;

3¢ treden de bepalingen in verband met het bekomen van
een wergunning, bedoeld in artikel 8, en van een registratie,
bedoeld in artikel 7, in werking de dag waarop dit beshuit in
het  Belgisch Staatsblad wordt bekendgemaaki,

Art. 14, Onze Minister van Sociale Zaken en Onze Staatsse-
cretarls voor Volksgezondheid en Leefmilieu zijn belast met de
uitvoering van ‘dit besluit.

Gegeven te Brussel, 4 augustus 1983.

6.3. Denrées alimentaires composées pour npourrissons et ¢

BAUDOUIN BOUDEWIIN
Par %e Rol 1 van Koningswege @
Le Ministre des Affaives sociales, De Minister van Sociale Zaken, .
J ... BEHAENE J.iL. DEHRAENE"
Le Secrétaire d'Etat & la Santé publique et 2 PEnvironnement, De Staatssecretaris voor Volksgezonidheid en Leefmilieu,
F. AERTS ' F. AERTS
{Annexe
Lontenu :

1. Denrées alimentaires a composition protéique particuliére.

1L Aliments diététiques A teneur élevée en protéines ou en composés protéiques.

111 Aliments diététiques riches en protéines,

112, Aliments diététiques & base dhydrolysats de protéines.

1.2, Aliments diététiques totalement ou partiellemet exempts de composés protéiques.

1.2.1. Aliments diététiques pauvres en protéines et exemptsde protéine’s.

122 Aliments diététiques sans gluten.

1.23. Aliments diététiques pauvres en un ou plusicurs acides aminés déterminés.

‘2. Denrées alimentaires & composition lipidique particulidre. .

2.1 Aliments diététiques conteniant des graisses- 4 chaine de longueur moyenne,

22 Denrées “imentaires 4 teneur &levée en acides gras essentiels.

3. Denrées alimentaires 3 composition glucidique particuliére,

31 Denrées alimentaires préparées sans sucres.

32. Aliments diététiques pauvres en lactose ou sans lactose.

33. Denrées alimentaires composées dhydrolysats d’amidons (Maltodextrine).

4, Denrées @alimentaires & composition minérale particuliére.

4. Denrées alimentaires & basse teneur en sodium,

411 Aliments diététiques pavvres en sodium.

41.2 Denrées alimentaires préparées sans adjonction de sel.

4.1.3. Sel diététique pauvre en sedium.

4.2, * Aliments diététiques pauvres en calcium,

5. Aliments complets de remplacement.

6.1. Alimentation diététique compléte 3 consistance modifiée.

5.2. Aliments diétébiques élémentaires ou semi-élémentai res & résorption compléte,

6. Denrées alimentaires westinées aux nourrissons et aux enfants en bas age.

6.1 Alimentation lactée pour nourrissons.

.82 Denrées alimentaires 3 base de farine ou d’amidons et fécules alimentaires pour nourrissons et enfants en bas ige.

nfants enbas age.
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1

1.1
111
14.1.1.

1112
11121
11122
11.13.
1113.1

11132
11.2
11.21.

1122
11.22.1

11222

11223 °

1.1.23.

11.23.1
1.1.23.2.
12,
121

12.1.2.
12121,

12122,

12123

1213
12.1.3.1.

1.21.3.2.
1.2.1.33.
1.2.2.
1.22.1.

1.22.2.
1.22.21.

1.2.2.22.
1.22.23.

1.223.,
1.223.1.

12232
1.223.3.

1.23,
1.23.1

1232

Denrées alimentaires & composition protéique particuliére.

Aliments iététiques 2 tenuer élevée en protéines ou en composés protéiques.

Aliments diététiques riches en protéines . '
Champ d'applieation : Jes préparations pour lesquelles il .est indiqué qu’elles contiennent une teneur élevée en
protéines A haute valeur nutritionnelle.

Fabrication et composition, .
I{aal gegem‘ totale en protéines '(Azote protéique X facteur protéique) doit étye d’au moins 50 p.e. du produit -commer-
cialisé; .
la valeur protéique biologique déterminée i Yaide de a valeur chimique apres nydrolyse doit étre «'au moins 85 p.c.
par rapport 2 la protéine de référence,
Etiquetage et publigité, _
La «dénomination de la denrée doit &ire accompagn éc ‘de Pindication « riche en protéines ». Cette indication ne
peut” &tre utilisée que pour les denrées walimentaires visées au 1.1.1.2,;
les qualificatifs « diététique » et « de régime » peuvent étre utilisés pour ces denrées.
Aliments diététiques & base d’hydrolysats e protéines. ]
Champ rd'ta»pp!tca}ion : les denrées alimentaires pour lesquelles if est indiqué qu’elles sont préparées 2 base d'hydro
iysats «de protéines et qu'elles sont destinées A étre u tilisées lorsque la protéine normale ne peut gtre digérée.
‘Pabrication et composition.
Eltes doivent #tre fabriquées par hydrolyse des protéines du lait des ceufs ou autres protéines qui ont une compo-
sition similaire en acides aminés; : - ’ :

la valeur protéique biologique 'déterminée A l'aide de la valeur chimique aprés hydrolyse doit étre d'au moins 70 p.c.
par rapport & la protéine de référence.

jes acides aminés ne peuvent avoir subi une «dénatu ration jmportante.

Etiquetage et publicité. )

La dénomination de la denrée doit &ire accompagné ¢ de indication : « hydrolysats de protéines »;

les qualificatifs « diététique » et « de régime » peuvent étre utilisés pour ces denrées.

Aliments diététiques totalement ou partiellement exempts de composés protéiques. ) )
iChamp d’application : les denrées alimentaires pour lesquelles il est indiqué qu'elles ont une teneur wasse et Pro-
#éines ou quelles sont exempts de protéines.

Fabrication et composition. : 7 -

Elles doivent #tre fabriquées a base de denrées alimentaires contenant normalement des protéines, mais dont‘on .

"a retiré la totalité ou une wpartie des protéines;

}a teneur en protéines (azote protéique X facteur protéique) des alirvents pauvres en protéines doit &tre comprise
entre 10 g et 2,0 g/100 g du produit. prét a la consommation, lecas éubéant, préparé selon je mode d’emploi;

1a teneur en protéings (azote protéique X facteur protéique) des aliments exemps de protéines «doit &tre comprise
entre 0,2 g et 1,0 g/100 g du produit prét 4 la consommation, le cas échéant, préparé selon 1e'mode d'emploi;

Etiquetage et publicite.

La dénominalion de la denrée doit &tre -accumpalgmée' de Pindication « pauvre en protéines ». ’
Cette indication peut 8tre remplacée par « exempt de protéines » 'il est satisfait 2 la condition stipulée au 1.2.1.2.3.
Ces indications ne peuvent étre utilisées que pour les denrées alimentaires visées au 1.2.1.2,;

les tenleurs en scdium ef en calcium doivent étre mentionnées;

lles qualificatfs « diététique » et « ‘de. régime » reuvent étre utilisés pour ces denrées,

Aliments diététiques sans giuten.

Champ d’application : les denrées alimentaires pour lesquelles il est indiqué qu’elles ont ume teneur basse en gluten ou
qu’elles sont sans gluten. . .

1l faut entendre par gluten jles protéines présentes normalement dans le grain de la plupart des céréales telles que le
fron_lent, le seigle, ‘orge et T'avoine susceptible de provoquer des entéropathies par intelérance au gluten.

Faﬂ_:rication et composition.

Ils dodvent Stre fabriqués solt A bade de céréales: contenant du gluten dont on a extrait le gluten, soit & base d'ingré-
dients amylacés qui, normalement, ne contiennent pas de gluten, soit & base d'un mélange de ces produits;

on ne peut déceler la présence de gluten dans la denrée alimentaire; )

gils sont destinés A remplacer des denrées alimentaires de base, telles que 1a farine ou le pain, ils deivent contenir A
peu prés la méme quantité de minéraux et de vitamines que les denrées alimentaires auxquelles ils se substituent.
Etiquetage et publicité. . )

La dénomination de la denrée doit étre accompagnée de Dlindication « sans gluten » Cette indication vaut comme
teneur en gluten. Elle ne peut étre employée que pour. les denrées alimentaites citées sous 1.2.2.2.1. L'emploi d'indica-
tions autres que « sans gluten » est interdit; £l

la dénomination des ingrédients amylacés wtilisés doit étre mentionnée;

les qualificatifs « diététique ‘s of '« de régime » peuvent étre employés pour ces denvées alimentaires.

Aliments diététiques pauvres en un ou plusieurs acides aminés déterminés.

Champ d'application : les denrées mlimentaires pour lesquelles il est indiqué qu’elles ont une teneur basse en certains
acides aminés ou qu'elles en sont dépourvus. - ‘ .
Enregistrement : ces demrées alimentaires sont soumises 3 I'envegistrement, conformément 3 la légistation relative 3
Penregisirement des médicamenits.
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2.1
2.11.

2.12.
2.12.1

2122

\

2123
2124

2.13.

2.13.1
2.13.2,
2.133

22
221,

222,
222
2222

2223
2224
223

223.1

2.23.2
22343
22.34,

3.

3.1
3Ll

312
3121

31.22.

3123

313
31.34.

3132

3133

31.34.

32.
32.1

Denrées dlimentaires & composition lipidique particuliére,

Aliments diététigues contenant des graisses & chiine de bonglieur moyenne.

Champ d'application : les denrées alimentaires pour lesquelles il est indiqué que les graisses qutelles contiennent ont
exclusivemnent o prinoipalement des acides gras 3 chaine de longucur moyenne,

Fabrication et composition. _

(l“;e;‘sli E!mi!l’ees comestibles doivent Tontenir au moins 95 p.c. diackdes gras en C, — C,, sur le total des wucides gras de
& e, ' ’

les denrées autres que 'les huiles comestibles doivent contenir au moins 80 p.c. des neides gras en C; — Cio sur le total
«dos acides gras de 'huile; o '

ces denrées doivent combenir au moins 3 p.c. d’acide linoldique ciscis sur le total des zoldes gras de Ja donrée;

par dérogation & dn réglementation relative aux huiles. comestibles, marganines et graisses alimentaires :

@) ces denrées peuvent, en cours de fabrication, subir les traitemsnts supplémentaires suivants

saponification des iriglycérides, distillation fractionnée des acides gras obbenus et mouvelles estérification an glyeérol;
b) la teneur en vitamines E (exprimée en D- -tocophérol) de la miargarine doit &tre dsu moins 18 UL (12 mg) par
100 g de margarinse. : .

Bliquetage et publioité,

La dénomination de fa denrée doit &tre accompagnée de lindlcation « aux acides gras A chalne de longueur moyenmne .
iCette ndication ne peut dtre utilisée pour les denrées alimentaines oltées au 2.1.2.;

les teneurs en acides gras doivent étne mentionnées;

fles qualifioatifs « diStatique » of « de régime » peuvent étro utilisés pour ces denrées alimentaires.

Denrédes atimentaires & temeur dlevée en actdes gras essentials.

Champ d'applicatiion : les denrées atimentaires pour lesquelles il est indiqué qu'elles ont une tdneur élavée on acides
gras essentlels (addes gras polyinsaturés, acide linoléique).
Oes indications peuvent dtre utilisées uniquement pour les huiles comestibles et les margarines.

Fabnication et comnposition,

Le rapport entre lacide linolékgue ¢ls-cis el les ‘acides gmas gaturés doit étre d'an moins 2,8; .

les acides gras des margarines doivent contenir au moins 60 p.c. daclde linolélque cois-cis; les acides gras des huiles
Joivent conenir au moins 70 p.c. d'acide linoléique cis-cis;

ites acMes gras peuvent contenir au maximum 1 p.c. d'acides gras trans;

s ne peuvent conlenir plus de 20 mg de sodlum pour 100 g du produit commrercialisé

Etiquetage et publicité.

La dénamtination de la denrée doit &tre accompagnée de Pindication « avec 60 p.c. au minimum d'acide linoléique »;
(70 p.c. dans le cas dune huile comestible); . '

12 dénomination des hulles utilisées doit &étve mentionnée;

M teneur en acide linoldique cls-cis, oslculée sur la matidre grasse tobale, dolt &tre mientionnée;

les qualificatifs « didtétique » et « de régime » ne peuvent &lre utiisés pour ces denrées alimentaires.

Denrées alimentaires & composition glucidique parti culiére,

Denrées alimentaires préparées sans sucres.

Champ d'application : les denrées alimehtaires pour lesquelles il est indiqué qu'elles sont fabriquées sans addition de
sucres en remplacement des denrées alimentaires de consommation courante corresporidantes, qul sont normalement
fabriquées avec des sucres et/ou du miel.

Fabrication et composition. . :

Elles dolvent étre fabriquées normalement sans les sucres visés & Parrété royal du 15 janvier 1973 relatif aux sucres,
sans mlel et sans autres édulcorants calorigénes;

‘Iia -ten;ur en sucres ne peut excéder 3 g/100 g du pro duit prét A Ia consommation, le cas échéant préparé selon le mode
"emplod;

ed!_el peuvent contenir des additifs &dulcorants confor mément a la liste des additifs.

Etiquetage et publicité.

La dénomination de la denrée dolt &tre accompagnée ‘de I'indication . « p.réparé (fabriqué). sans (adjonction de)
sucre(s) » ou « sans addition de sucre(s) ». Ces indications ne peuvent étre utilisées que pour.les denrées allmen:
taires citées au 3.1.2.; '

leé) teneurs des ingrédicnts qui contiennent des hydrates de carbone et des additifs &dulcorants dolvent dtre mentlon-
nées; .

uniquement . sl 1a valeur énergétique est inférieure 2 50 kJ (12 keal)/100 ¢, les indications « A hasse valeur c}ner-
gétique », « A basse valeur calorique », « minicalorie », « pauwvre en calories » ainsi que toute mention de significa
tion équivalente peuvent étre utilisées;

les qualiticatifs « 'diététique » et « de régime » ne peuvent #tre employés pour ces denrées alimentaires.

Allments diététiques pauvres en lactose ou sans lactose.

Champ d'application : les denrées alimentaires pour lesquelles il est indiqué qu'clies ont une teneur basse en lactose
ou qu'elles sont sang lactose et qui se substituent aux denrées nlimentaires de consommation courante qui contlennent

normalement du lactose,
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322
'3.2.2.1,

3.2.2.2.
3.2.2.3.

3k3
3.2.3.1

3.2.3.2.
34.33.

3234,
3235,
33.
3.3.1.

3.3.2.
33.21.
3.3.22

3.3.23.

3.33.
3.33.1

3.3.3.2.

4

AL
411
41.1.1,

4.1.1.2
41121

4,1,1.2.2.

4.1.13.
41.13.1,

4,1.1.3.2.
41133,

4.1.1.3.4,
4.1.1.3.5.

L Lo -0

Fabrication et eomposition,

Tis dolvent &tre fabrigués soit 2 basc de composés lactés dont on a extrait le lactose en tout ou en grande partie,
sonxt 3 base d'ingrédients contenant des protéines mais normalement pas de lactose en remplacement de ces ingrédients
qui contiennent du lmclose, soit A base d’un mélange 'de ces produits;

pour les denrées alimentaires pauvres en lactose, la teneur en lactose ne peut excéder 100 mg par 100 g du produit

_prét 4 la consommation, le cas échéant préparé selon le mode d'emploi;

pour les denrées,alimentaires sans lactose, la teneur en lactose ne peut excéder 5 mg par 100 g du produit prét a la
consommation, le cas édhéant préparé selon le mode d'emplol.

Etiquetage et publicité.

La dénomination de la denrée doit étre accompagnée e Pindication « pauvre en Iactose ». Cebte indication peut étre
remplacée par « sans lactose » ¢l est satisfait aux’ conditions visées au 3.2.23.
Ces indications ne,peuvent 8tre utilisées que pour les wenrées alimenlaires visées au 3.2, 2.,

ia teneur en lactose dolt 8tre mentionnée si la denrée a é1é préparée totatement ou partiellement 2 pariir de’comiposéy
laclés dont on a extrajt le lactose;

lorsque la denrée est préparée par hydrolyse du’lac sans galactose;
{ichner que cette denrée ne convient pas & un régimetose et conlient encore des galactoses, un avertissement doit men-

la dénomination des ingrédients utilisés contenant des“protéines doft 8tre mentionnée;

les gualificatifs '« diététique » et « de régime » peuvept étre employés pour ces ‘denrées alimentaires.

Denrdes alimentaires composées d'hyldrolysats d’amldans (malto-dextrine).

‘Champ " d'application ; denrées alimentaires préparées par hydrolyse des amidons et destinées h so substituer aux
sucres et qui  satisfont aux conditions wisées an 3.3.2.2 .
Fabrication et composition,

Elles doivent 8tre fabriguées par hydrolyse des amidons alimentaires;

la teneur en hydrate de carbone du produit commer cialisé doit étre d’au moins 95 ¢ dont 90 % au moins sous forme
‘de maltose et d'oligo-saccharides;

.on ne peut déceler dans une malto-dextrine la présence d’autre hydrate de tarbone que le g!ucose, le maltose et les

dextrines.
Etiquetage et publicité,

La dénomination de la denrée doit étre accompagnée de Iindication « malto- dcxtrme »>. Cette indication ne peut étre
utilisée que pour les denrées alimentaires visées au 3.3.1;

- les qualifications’ « /diététique » et « ‘de régime » nc peuvent &tre employés pour ces denrées alimentaires.

Py

Denrées alimentaires & compaosition minérale pariicy lidre.

Denrées alimentaires & basse teneur en sodiem,
Aliments ditétiques pawvres en sodium.

Charp d’application : les denrées a'imentaires pour lesquelles il ost indiqué gu'elles ont une teneur basse en sodium
ou en sel ou qu'elles en sont dépourvas.

Fabrication et composition,

Aucun composé sodique ne peut &tre ajoulé ou ne peut se former en cours de fabrication. Le chiorure de potassium
peut &tre utilisé A la place du chlorure de sodium; )
1a teneur en sodium ne peut excéder. :
1. produits de viande : max. 100 mg/100 g . :
2. polage, bouillon : max, 10 mg/lOO ml; (ca culée sur de produil prét & la consoxnmation, le cas échéant .préparé selon
Te mode demplox), :
3. prodmts de poisson : _ max. 100 mg/100 g;
4, lait : max. 3 mg/lOO
5. poudre de lajt : max. 30 mg/100 g (calculc.e sur Ia poudrea de lait);
6. fromage, ftomar'e fondu : max. 80 mg/100 &
7. lcéréales grillées connues sous la anomxmtmn « ebrénies du petitdéjeuncr » @ max, 50 mg/100 g;
8. toutes espéces de pain : max. 20 mg/100 g;
9, dutres prodmts de bou'lan:geme ‘max. 20 mg/ 1900 g;
10. pétisserie, pain id’épices : max. 30 mg/lOO g,
11, biscuits, biscottes : max. 50 rg/100 g;
12. purée de tomates A 'double congentration : max. 40 mg/100 g;
triple concentration : max 60 mg/100 g;
13, moutards : max. 40 mg/100 g;
14. sauces condimeniraires émulsionnées et non émulslonnées @ max. 30 mg/100 g (ealeulée sur le produit préts A la
consommation, le cas échéant, préparé sefon le mode d'emploi);
15, ardmes liquides et en poudre : max. 50 mg/100 g.

Etiquetage et publicité,

Ly dénomination 'de la denrée doit &ire accompognée de lindication « pauvre en sodium », Celle wci ainsi que des
indications analoguss ne peuvent @tre utilisées que pour los denrdes alimentaires visées an 4.1,1,.2.2,

la tenuer on sodivan doit étre mentionnée;

dans le cgg ol de jons de potassium ou des composés de potassium ont &6 uilisés ou se sont formés en cours de
fabricatior; la tencur ©n potassium doit étre mentionnée;

dans le cas ot du sal didtétiquc pauvre en sodium a été utilisé en cours «de fabrlcation, # faut en faire mention;
les qualificatifs « diététique »» ok wde régima » et « pauvre en sodium » peuvent é&tre employés . uniquement pour
ces denrées alimentaires.
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412
4121

41.2.2,
4.12.21.

4123,
41.23.1.

4.1.23.2,

4.1.2.3.3.
4.13.
413.1

4132
41321

4.13.2.2.
4.13.2.3.
41324

4133,

41331
4133.2.

4,1.3.3.3.
4.2
421,

422

4221
4.2.2.2.

Denrées -alimentares préparées sans adjonction de sel. )

Champ d’application : viande fraiche hachée ou moulue, pain et autres produits de boulangerie, conserves de légumes,
iplats préparés pour lesquels il est indiqué quils -sont fabriqués sans adjonction de sel.

" Fabrication et composition.

I:dne peut &tre ajouté ou il ne peut se foxmer pehdant la fabrication ni sel (dhlorure de ‘sodium) ni glutamate de
sodium. ) ’ )

Etiquetage et publicité.

L.a dénomination de Ja denrée peut seulement étre accompagnée d'une des indications suivantes : ¢ préparé (fgbriqué)
'sa&i sel » ou = sans adjonction de sel », Ces indications ne peuvent éive utilisées que pour les denrées alimentaires
citées au 4.1.2.1.3 . - : :

par dérogation, les indications de larticle 6, § ler 19, 2°, 3°, ne doivent ‘pas étre mentionnées et les dispositions de
Yarticle 2, 3¢, ne sont pas d'application;

les qualificatifs « diététique » Qu « de régime » ne peuvent étre utilisés pour ces denrées alimentaires.
Sel diététique pauvre en sodium.

‘Champ d’application : les denrées alimentaires pour lesquelles il est indiqué qu’elles ont une teneur basse en sodium
ou en sel, qui sont destinées A se substituer au sel et A relever le gofit des denrées alimentaires et dont les caracté-
ristiques particuliéres découlent Wu remplacement du chlorure de sodium par des produits de substituti,pn appropriés,

Fairication ¢t composition.

Les produits de substitution autorisés sont exclusivement les suivants :
acide adipique, acide malique, acide «citrique, acide glutamique, acide lactique, sulfate de potassium, sels de potassium
calcium, magnésium et ammonium des :
acide adipique
acide malique
acide acétique
acide citrique
acide glutamiqure
acide guanylique
acide inosinique
acide carbonique
acide lactique
acide orthophosphorique
acide succinique
acide tartrique .
acide chiorhydrique

1es selsde choline des :

acide acétique

acide citrique

acide carbonique

acide lactique

acide tartrique

acide chiochydrique

T doit étre satisfait aux conditions sufvantes
1o teneur en phosphore : max. 4p.c;

2° teneur en ammonium : max 3 p.¢;

3° teneur en magnésium : max. 20 p.c.;
caleniée sur la teneur totale en cations;

4 teneur en choline : max, 3 p.¢.; .

5* le rapport phosphore/calcium doit étre compris entre 0,5 et 1,0;

¢ le pH du mélange dissous dans I'eau doit étre proche de la neutralité;

aueun composé sodique ne peut &tre ajouté;

la teneur en sodium ne peut excéder 100 mg/100 g; )

#is peuvent contenir des épices ou des herbes aromatiques, des hydrolysats de protéines, des amidons et técules alf-
mentaires ou des sucres en tant gue supports.

Etiquetage et publicité,

La dénomination de la denrée -doit &tre : « sel «diététique pauvre en sodium »;

les teneurs suivantes doivent étre mentionnées : sodium, potassium, calcium, magnésium et, si* ces substances sont
présentes, ammonium et choline;

les qualificatifs « diététique » et « de wrégime » pedvent &tre employés pour cette denrée.
Aliments diétéliques pauvres en calcium,

Champ «d’application : les denrées alimentaires pour lesquelles il est indiqué gqu'elles ont une teneur basse en caloium
ou en composés calciques ou qu'elles en sont dépour vus. ‘Ceci ne vaut que pour le lait, les autres produits laitiers et
Ieurs produits de substitution.

Fabrication et composition.

Awcun composé calcique he peut étre ajouté ou formé en cours de fabrication;

le calcium doit étre retiré des principaux composants de la denrée alimentaire, s'il sagit de lait ou de produits
laitiers;
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4223, la teneur en caleium ne peut excéder 30 mg par 100 g du produit prét 3 Ja consommation, le cas échéant préparé selon
le mode d'emploi.

4.2.3. Etiquetage et publicité.

4231 La dénomination de la denrée doit étre accompagnée dé Tindjcation « pauvre en caleium » Ces indications et men-
. tions similaires ne peuvent &tre utilisée’s ‘que pour les-denrées alimentaires visées au 4.2.1.} .

4.2.3.2. ja teneur en calcium et la tensur en phosphore doivent 8tre mentionnées;

4233. les qualificatifs « diéiétique » e ¢ de régime » peuventétre employés pour ces denrées.-

5. AIiments complets de remplaceniem.
5.1. Alimentation compldte & consistance modifice.
5.1.1, Ghamp d'application : 1és denrées alimentaires poir lesquelles il est indiqué qu’slles ont une consistance modifiée et

guelles sont destinées & se substituer 3 un repas normal -ou queles conviennent a I'slimentation par sonde ou par
voie orale,

512, Fabrication et composition.
51.2.1. F'les doivent étre fabriguées soit avec des protéines lactées, soit avec des pmdtéi-nes de Avi'apde ou de poisson, ow
. encore avec une combinaison de protéines végétales ayant une composition équivalente en acides aminés;
5.1.2.2, frrsque ces produits sont proposés pour remplacer la ration alimentaire journaliére, la composition et le mode d’emploi
6. ivent étre tels ‘qu'iﬂ' soit satisfait aux besoins pathologiques et physiologiques quotidiens.
5.1.3. Etiquetage et publicité.

5.13.1. La dénomination de la denrée doit étre « alimentation compléte A consistance modifiée -
5.15.2.  fles teneurs de tous les ingrddients doivent dtre men tjonnées;

5.1.8.3. les tereurs analytiques en vitamines, minéraux et oligo-éléments, acide lincléique et autres nutriments doivent étre
mentionnées; - . . : R

5.1.3.4. si ces denrées alimentdires peuvent &fre administrées par sonde, elles doivent porter ’avertissement qu’elles peuvent
atre prises uniguement par voie orale et par sonde ef non par voie parentérale;

5.1.3.5. les qualificatifs « 'diététique » ot « de régimé » peuvent étre employés pour ces denrées slimentaires.

5.14. Enregistrement. L’alimentation compléte A consistance modifiée est soumise 2 Penregistrement, conformément aux dis-
positions de larticle 7, § ler, L’alimentation parentérale est soumise & Penregistrement, conformément i la légistation .
sur les médicaments. : .

5.2, Aliments diététiques élémentaires ow semi-élémentaires & resorption compléte.

5.2,L. Champ d’ap'plicantiom,: les denrées-alimentaires pour lesquelles il est indiqué gqu'elles contiennent, dans la proportion
requise, les substances nuiritives indispensables i Tlomme et qu'elles sont susceptibles de se réscrber’ entiérement.
5.2.2, Fabrication et composition. '

5.2.2.1. Dans le cas d’alimentation é]éme}ltaire a résorption compldte, les protéines doivent &re présentes sous rorme a'aciaes
aminés et la va'eur protéigue biclogigue, déterminée 3 VYaide de la valeur chimique, doit &tre d'au moins 85 % par
rapport & la protéine de rétérence; .

5.2.2.2. ‘dans le cas d’alimentation semi-é'émentaire 3 résorpion compléte, les protéines doivent étre présentes sous forme
de peptides et la valeur protéique biologique, déterminée 4 l'aide de la valeur chimique, doit &tre d’au moins 85 %
par rapport & la protéine de référence; . ’ .

5.2.2.3. 1es matidres grasses doivent étre présentes sous formes dhuile végétale contenant au minimum 1,5 ¢ d'acide lino-
léique cis-cis, calewlé sur la valeur énergétique totale; .

5224, 1a composition et le mode d’emploi doive_n% étre tels <que, par la teneur en minéraux, vitamines et oligo-&léments, il
soit satisfait aux besoins pathologiques et physiclogiques gquotidiens.

523.  Etiquetage et publicité. ,

5031, La déncmination de Ja denrée doit &tre, sclon le cas, « alimentation diététique flémentaire & résorption compléte » on
« alimentation diététique semi-élémentaire & résorption compléte »; .

5.23.2, les teneurs de tous les ingré&dients doivent étre mentionnées;

5373, les teneurs enalytigues en vitamines, minéraux et oligo-6léments, acide linoléique et antres nutriments doivent étre
mentionnées; -

5234, les qualificatifs « 'diétépiqu_e » et «lde régime » peuvent étre employés pour ces denrées alimentaires;
5.2.35. la -pression esmotique du produit prét 4 Ia consommation doit 8tre mentionnée;

5.2.38. si ces Qen-rées_ slimentaires peuvent étre administrées par sonide, eHes doivent porter I'avertissement qu'elles peuvent
éire prises ur}lquement par voie orale et par sonde et non par voie parentérale.

524 »}:]nregistre.tpem. Ces aliments diététiques sont soumis @& I'enregistrement conforthément aux dispositions de Particle 7,
§ ler, Loalimentation parentérale est soumise 4 I'enre gistrement, conformément 3 Ia 1égistation sur les médicaments,

6. Denrées a[imemaires destindes. aux nourrissons et enfents en bas dge.
6.0, Dispositions générales.

6.0.1. Définitions. : -

6.0:141. Nourissans : enfants ‘jusqu'd l'age de douze mois.

6.0.1.2. Enfants en bas 4ge : enfants &gés de donze mois 2 trois ans.
6.0.2. - Conditions générales de fabrication et de composition.
6.0.2.1. Tous les ingrédients doivent étre propres, de bonne qualité commerciale et pouvoir étre ingérés sans danger pat les

n}nu{risson-s et enfants en bas age; les produits de viande et de poisson doivent étre exempts d'os, de cartilage et
d'ardtes et de substances 3 fonctionnement hormonal ou antihormonal;
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Niacine (15) © 0,25

6.0.2.2. tes ingrédients et les denrées alimentaires peuavent 8tre fabriqués uniquement par application de rocédés physiques

a Pexclusion de radiations ionisantes et de procédés chimiques autorisés; par app d paysiaes,

6.0.2.3. il est interdit d’ajouter d'autres additifs que ceux figurant dans la liste des additifs; le principe du transfert d'addi-
tifs ne s'applique pas A lalimentation lactée des nour rissons;

60.24. les @enréa»s- a base de légumineusus contenant '@ dacteur antitrypsine, doivent avoir swbi un traitement thermique
suffisant pour inactiver ce facteur; i ’ . ,

8.0.25.  les procédés de f_abricali'on et de déshydratation doivent &tre tels que la perte de la nature nutritive soit minimale,
su;tgut en ce qui concerne la qualité des protéines, la temeur et la disponibilité des acides aminés, vitamines et
minéraux., '

6.0.3. Conditions générales d’étiquetage et de publlicité,

6.0.3.1, Le mode d’emploi doit contenir le mode de conserva tion des récipients fermés et ouverts;

6.032. la date de durabilité minimale doit toujours &tre mentionnée;

6.0.3.3. des données doivent permetire d’jdentifier le lot et le fabricant;

6.0.3.4. Tes qualificatifs « diététique » et « 'de xégime » ne peuvent &tre employés pour ces denrées alimentaires, sauf !
— st une dérogation a été accordée, conformément A& Varticle 7, § 3;

— s'il est satisfait aux conditions visées sous 1 4 5  de la présente annexe;

6035  par dérogation & Parrété royal du 2 octobre 1980 relatif & Pétiquetage des denrées alimentaires préemballées, les
ing;éidients doivent élre indiqués avec leur dénomina tion spéeifique, éventuelement accompagnés du nom de la caté-
gorie; . - '

6.0.3.6. en cas d'adjonction de vitamines, minéraux ou d’oligo- éléments, les teneurs totales doivent en étre mentionnées par
100 g ou 100 ml. s peuvent éire classés par groupe ians Ia liste des ingrédients et ne doivent pas figurer par ordre
de poids décroissant.

6.1 Alimentation lactée pour nourrissons.

6.1.1, Champ d'application : les denrées alimentaires pour lesguelles il est indiqué qu'elles sont destinées aux noqrr‘xssons
pour étre ingérées sous forme liquide et dont la com position est telle qu'etle satisfait tous les besoins nutritionnels
des nourrissons.

Elles peuvent étre présentées en poudre ou en liquide concentré auxquels de leau doit étre ajoutée, ou en liquide
prét 4 la cansommation.
Ne s'applique pas au lait maternel qui est distribué par PCBusre nationale de I'Enfance ou par des banques de lait.

6.1.2. Fabrication gt composilion, ’

6.1.2.1. I’alimentation lactée pour nourrissons doit 8tre fabri guée & partir de lait de vache; .

8.1.2.2 Palimentation lactée pour nourrissons doit contenir les ingrédicnts nutritionnels sulvants: protéines et acides aminés,
matiéres grasses, hydrates de carbone, vitamines, minéraux et oligo-é!éments, autres nutriments dans des quqntltés
comprises entre les limites minimales et maxima'es si elles sont indiquées et calculées par 100 kilocalories assimilables
ou par 100 kilojoules assimilables, sauf indication contraire, -

Ingrédiant nutrionnet Tenecur par 100 kifo-calorics Tencur par 100 kilo-joules
— ’ ass.minalvles assimilabiles
Min'mum Maximum Minimum Maximum
.1 Protéines (en g) (1) 1,8 4,0 0,43 0,96
2. Matiéres grasses (on g) 3,3 6,0 08 1,5
acide linoléique (en mg) (en tant que glyeérides) 300 70

3. Hydrates de carbone (en g) 13 3,1

4. Minéraux et oMizo-616ments {exprimés en mg)

Sodium (Na) 20 80 5 15
Potaszium (K) . ) 80 200 20 50
Chlore (Oh) 55 150 14 38
Calolum (Ca) (2) 50 12

Phosphore (P) (2) 25 8

Magnésium (Mzz) 8 14 5 .
Fer (Fe) 0,15 1,8 0,04 0,43
Iede (I) (3) 0,005 0,0012 '
Cuivre (Cu) 0,06 0,014

Zme (Zn) 05 0,12 .

Manganése (Mn) ‘ ) 0,005 0,0012,

5, Vitam'mes (exprimé en m2) -

Vitamine A (4) 0,075 0,15 0,018 0,037
Vitamine B, (5) 0,04 0,01

Vitamine Bs (6) . 0,06 0,014

Vitamine B, (7) : 0,035 0,008

Vitamine B, {8) 0,00015 0,00004

Vigamrine € (9) 8 1,9

Vitamine D (10) . 0,001 0,002 0,00025 0,000475
Vibamine E {11) 0,52 R 0,12

par gram d'acide linsoiéique 0,52 0,12

Vitarine F (12) 0,0015 0,0004

Vitamine XK, (13) 0,004 . 0,001

Vitamine M (14) 0,004 0,001

* Acide '¢-Pantothémique 0,3 '0,07
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Remarques @
(1) Uniquement protéincs du lait & sayoir dans ung proportion de protéine sérique et de caséine, comnie dans le lait de
. wache, d'au moins 0,20.

(2) Le rapport Ca/P ne peut &tre inféricur & 1.2 ni supérieur & 20, .

3) Des composés lodés ne peuvent étre ajoutés que comme jodure de potassium ou de sodium.

(4) — La vitamine A (rétinol) ne peut étye ajoutée que comme rétinol ou comme esters de rétinol inoffensis;
- log tengurs sont exprimées en rétinol;
— lo caroténe n'est pas compris dans ces tencurs,
— 1 UL = 0,0003 mg de rétinol.”

(5)  Thiamine.

(6)  Rinoflavine, )

) La vitamine B, ne peut élre ajoutée que comme pyridoxine ot comme son chiorhydrate.

{(8) La vitamine B,, ne peut é&ire ajoutée que comme cyanocohalamine.

(9)  Acide L. ascorbique.

(10) — Cglciférol
Y el 1 U = 0,000005 g de calciférol.
(11) — Tocophérol

-2 vitamine E nec peut é&tre ajoutée que comme tocophérsl de forme D ou D!L. ou ses esters acétiques;
— los temeurs sont exprimées en acétate de tocophérol;
— 1 UL = 067 mg de tocophérel D = 0,74 mg d*acétate de tocophérol D.
(12) Biotine.
(13) Philoquinone.
H(14) Acide folique.
(15) La niacine ne peut étre ajoutée gue comme nicotina mide. . .
16,123, Ingrédients facultatifs @ 'd'autres éléments nutritifs 'dont Pimporiance et le caractére approprié pour les nourrissons
ont 6té démonirés, peuvent encorc &tre ajoutés & I'alimenation destinée aux nourrissons. o
Seal Vemploj de cultures de bactéries d'acide dactique formant uniquement de Iaclde L (4 ) lactigue est autorisé pour
abaiser le pH. : |
6.1.24. ‘Consistance et granulométrie : le produit prét A Ja consommatlon, le cas échéant préparé selon le mode @ emploi,
ne peut contenir de griumaux ou ‘de flocons de grandes dimensions et doit pouvoir passer facilement dang une tétine
souple en caoutchouc ou en plastique. ‘
La dilution usueclle normale contient 65 A 75 keal ou 270 4 316 kI par 100 mL
L'osmolarité de la dilution usuelle normale indiguée 'doit &tre comprise entre 250 et 350 m dosmol/kg WHO.
6.1.2.5. Microhiologie » 1. L'alimentation sous forme sdche des tinde aux nourrissons = cette alimentation ne peut contenir plus
ide 10 000 germes par gramme ‘de Ia Idenrée et on ne poul y déceler la présence de : salmonellla dans 50 g, staphy-
lococeus aurcus dans 1 g, entérobacteriaceac dans 1 g et bacillus cereus dans 0,01 g.
Le nombre de moisissures ot de levures cujtivables doit éire inférieur & 100 parg.
o L’alimentation sous forme liquide 'destinée aux nourrissons : cette alimentation idoit avoir subi un traitement ther-
mique destiné 3 tuer les germes ou tout autre iraitement physique 3 effet similajre et doit atre -conditionné sur le
“lieu ‘de sa préparation 'dans un récipient hermélique ment fermé; aprés eing jours de sconsel:vsition % 30° = 1°C dans
Pemballage d'origine, aucune altération ne peut 2tre constatée, et le nombre de microorganismes cultivables ne peut
excéder 100 par ml .
6.1.2.6. La teneur en nitrates, cxprimée en NOj, ne peut étre supérieure d 25 mg/kg du produit ptét A 1a consommatiom. La
tepeur en nitrites, exprimée en NOJ ne peut éire supérieure 4 0,1 mg/kg du produit prét & la consommation,

6.1.3. Conditionnement.

6.131.  Laalimentation lactée 'destinée aux nourrissons doit &tre conditionnée ‘dans un técipient hermétique aux gaz, liquides
et microorganismes; ¥

6.13.2. os récipients renfermant de 'alimentation en poudre destinée aux nourrissons dotvent contenir une mesure.

. Cette mesurette doit &tre congue de manidre i obtenir la concentration usuclle exacte ppar addition d’ean & trois mesu-
res rases jusqu'a Pobtentionde 100 ml. :

8.1.4. Etiquetage et publicité.
6141  La dénomination de Ia denrée 'doit étre « alimentation lactée pour nourrissons »;

6142  outre les mentions. prévues & Particte 8, § ler, dolvent figurer : Ia teneur en acide linoléigue, les teneurs réelles ou
minimales en vitamines et minéraux, des teneurs en nutriments wisés au 6.1.2.3.; :

€143. la contenance en g d'une mesure rase doit étre men tionnéé; ’

8.1.4.4. le mode de préparation et le mode d'utilisation doivent contenir entre autre les données suivantes :
— pour P'alimentation en poudre destinde aux nourrissons, le nombre de mesures & ajouter, pour obtenir une quantité

volumétrique détenminée; .

— gu'il est conseillé de donmer sur indication médi cale da quantité a fournir d'alimentation lactée pour nourrissons;
— que la quantité usuelle ou moyenne est .Jde 150 m! par kg de poids corporel &t par jour.

6.2. Denrées alimentaires A base de farine ou J'amidons et fécules alimentaires pour nourrissons et enfants en bas &ge.

6.2.1. Champ d’application : les denrées alimentaires fabri quées & base de farine de céréales et/ou de légumineuses ou
@’amidons et fécules alimentaires pour lesquelies il est indiqué qu'elles sont destinées aux nourrissons et/ou aux
entants en bas Age afin d'étre ingérées comme telles ou aprés dilution avee de Yeau — éventuellement aprés cuisson —
idu Wait ou autre liquide approprié. et dont la composi tion est telle quelles conviennent comme supplément alimentaire
aux nourrissons ef enfants en bas ige.
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6.2.2.
6221

6.2.2.2,

6.2.23.
6.2.24.

6.2.24.1,
6.2.24.2.

6.2.24.3.
6.2.24.4.
6.2.2.4.5.
6.2.2.4.6.
€.2.24.7.
6.2.2.4.8.
6.2.2.4.9.
6.2.2.4.10.
6.2.24.11,
62.24.12

6.2.24.13.
6.2.2.4.14,
6.2.24.15,

6.2.2.4.16.
6.2.2.5.

6.2.2,6.

6.2.2.7.

6.2.3.
8.2.3.1,

6.23.2,

6233,

6.3.
8.3.1,

6.3.2,

6.3.2.1.
8.3.2.2.
6.3.2.3.

Fabrication ¢t composition,

Les denrées dolvent étre proparées principalement & partir de farines, d’amidons et fécules alimentaires ou iamidons
et {écules alimentaires physiquement modifiés d’une ou de plusieurs des céréales suivantbs @ froment, riz, seigle,
orge, avoine, mals, aillet, légumineuses, sésame, pom me de terre, soja}

de la vitamine B, doit étre ajoutée aux denrées, de mantére 4 ¢o gu'elles conttennent ay minimum 0,04 mg de thia-
mine par 100 kilocalories assimilables (0,01 mg par 100 kitojoules assimilables); .

les denrées doivent comtenir un minimum de 15 % d'acide cis-cis linoléique caleulé sur la valeur énergétique totale,

Ingrédients facultatifs,

Outre les matidres premidres Shumérées ci-dessus, peuvent &tre ajoutés les ingrédients sulvants ¢

concentrés et izolats protéiques non allérés et autres ingrédlents riches en protéines convenant d l'alimentation des
nourrissons et enfants en bas ige; ' - .
acides aminés naturels de forme L uniquement dans les proportions néeessaires pour améliorer Ja qualits biologl:
gue des protéines;

lait et autres produits laitlers;

ceufs ‘de poule et preduits d’ecufs de poule pasteurisds;

yiande fraiche et produits de viande;

polsson frais et produits de polsson;

beurre, graisses et fulles comestibles;

légumes ot fruils;

tiel;

sucres;

malt;

amidons et fécules alimentaives chimiquement modifiés A, B, Cet &

Amidons et fécules alimentaires chimiquement modi fis D, F, G, H. I, J, N, juzqua maximumn 3 g/100 g ‘du preidvn
prét & la consommntion, le cas échéant préparé selon le mode d'omploi;

gel, pour autant qu'il soit satisfait 2 la condition visée au 6.2.2.5.;

extrait de vanille;

?egf d;e feor inoffensifs jusquw'a un maximum de 2 mg par 100 kilocalories assimilables (0,5 mg par 100 kilojoules assimi.
ables); ) !

Padjonction de vanilline of d'éthylwanilline est qutorisée jusqu'd un maximum de 7 mg/100 g calculé sur te produit
prét 2 la consommation, le cas échéant préparé selon le mode d'emplol;

ta teneur en sodium des denrées ne peut dépasser 200 mg/100 g du produit prét A la consommation, le cas échéant
préparé selon le mode d’emploi; '

la teneur en nitrales, cxprimée en NOJ ne peut excéder 160 mg par kg du produit prét 2 la consommation, le cns
&chéant préparé selon tc mode d'emplol.

La teneur en nitrites, exprimée en NOJ, ne peut excdéder 0,1 mgskg 'du produit prét & la consonmnaticn, le <as €chadant
priparé selcn Je mode d’emplol

Microbiclogie : les denrées ne peuvent contenir slus de 10000 germes par gramme d2 ia donréde, ot on ne pent y déce-

fer la présence de : salmonella dans 50 gr; staphylococcus aureus dans 1 g; enterobacteriaceae dans 1 g; bacillus cereus
dans -0,01 g; le nombre de moisissures et levures cultivables doit &lre inférieur & 100 par gramme.

Etiquetage et publicité,

'Ié.‘étiquetage do la denrée doit comporter les Indications « pour nourissons », « pour enfants en bas, fige » ou les
eux; .
si la denrée est préparée avec des ingrédients conlenant du gluten, elle doit porter la mention : « conticnt du glu-
ten ;; si la denrée est préparée avec des ingrédients ne contenant pas de gluten, elle doitl porter Ja mention « sxempt
de gluten »,

Ces mentions doivent accompagner la dénomination dela denrée}

si des 93ls de fer ont été ajoutés & la denrée, il convient de mentionner la teneur en fer caleulée par 100 kilocalories
assimilables et par 100 kilojoules assimilables. .

Denréss alimentaires composées pour nourrissons et enfants en bas-ge.

Ohamp d’application : les denrées alimentaires de composition diverse destinées principalement & &tre employées
pour ladaptation progressive des nourrissons et enfants en bas &ge A une alimentation d'adulte. Elles peuvent se
présenter sous une forme préte A la consommation ou sous une forme déshydratée en vue de la reconstitution avec

de I"eau uniquement.
Eles ne comprennent pas les denrées visées sub 6.1, et 6.2,

Fabrication et composition,

Les denrées dotvent &tre fabriguéss avec «les :ingrédients qui conviennent aux nourrissons et enfanls cn bas Age,
Les denrées doivent contenir un minimum de 1,5 % d'acide cisieis linplélque caleulé sur la valeur énergélique totale.
La teneur en sodium ne peut excéder 200 mg par 100 g du produit prét A la consommatfon,’ le cas échéant préparé
selon lemode d'emplol.

L’adjonction de sel (chlorure sodique) & ces denrées n'est pas autorisée;
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6.3.2.4, 1 musb pag indiqué sur-le produit qu'll est destiné aux nourrissons ap6s do plus e trois mois, la teneur on n(itra-
tes, expriméo en NO7, ne pout excéler 100 mg par kg du prodult prét A la consommation, lo cag échéant préparé
selon le mode (Lemplol; «dans les autres cas, la tencur ne peul excéder 250 mg/ke; 1a tencur en nitrites exprimée en
NOy, ne peut exeéiler 01 mg/kg du prodult prét a 1a consemmation, le cas édhéant préparé sclon Je mode d'emplot;

6.3.2.5. Ladjonetion de ‘vanilline et d'éthylvanilline est autorisée jusqu’da un maxbmum de 7 mg/100 g de produit prét A la
consommation, le cas échéant prépard selon le rmode d’emplol;

6.8.2.6. les amidons el fécules alimentaires chimiquement modifiés D, F, &, H, I, J, N pouvent &lre ;ajoutés jusqu'a un masi
mum de 5 g/100 g du produit prét & la consommallon, le cas éohdant, préparé selon e mode d'emplol.

6.3.2.7, Microbiolagle.

1. Les denrées sous forme sGehée : elles ne peuvent contonir plus de 10000 gormes par gramme dc la denrée ot on
ne peut y déceler da présance de : sahmonelid duns 50 g; staphylococeus aureus dans 1 g gnterobacterlaceac dans
1 g; bacillug cereus dans 0,01 g; le nombre de mo;sissures ot levures cultivables doit étre inféricur & 100 par gramme,

2, Les denrées prétes 2 la consommation : elles doivent avoir subi un traitement thermique destiné 4 tuer les ger-
mes on tout autre traitement physique & offet similairé et elle doivent éitre t;oxrdition—nées.» sur le licu de la prép,ara-
tion «l,ans un récipient hermétiquement formé; aprés cing jours de conservation & 30° o= 1¢ 0 dans Pemballage d'orl-
gine, auewne’ altération ne peut &tre observée et le nombra de microorganismes cultivables ne peut oxedder 10000 par
wgramme,

6.3.3, Etiquetage ¢t publicité,

6.3.34. La dénomination de Ja denrée doit Gtre sccompagnée des indications « pour nourrissons », « pour enfants en bas fge »
ou les deux, ainsi qu'une montion relative a Ia consistance de la denrée ou & usage muquel clle est estinée;

6.3.8.2. si la denrée est préparée avee des ingédients contenant du gluten, elle doit porter la mention ¢ « cqntient du glu-
ten »; si la denrée est préparée wvee des ingrédients no contenant pas de gluten, elle doit porter la mention : «.exempt
de gluien »,
Ces indications doivent accompagner la dénominationde la denrde;

6.3.3.3. la tcnewr des prineipaux ingrédients alimentaires tels que viande, poisson, légumes, fruits, pommes de terre, dojt étra

meutionnée,
Vu pour étre annexé¢ 3 Notre arrété du 4 aolt 1083,
BAUDOUIN

“Par le Roi :
Le Ministre des Affaires sociales,
J-L, DE HAENE

L Seerétaire ¢'Ktat & la Santé publique et & 'Environnement,

¥, AERTS
e st
Bijlage
Inhoud : )
1 voedingsmiddelen mot bijzondere eiwitsamenstelling,
11 Dieetvocdingsmiddelen met een verhoogd gehalte aan eiw'tten of aan eiwthastaaddelen,
111 Eiwitrijke dieetvoedingsmiddelen, '
1.1.2. Dicetvoedingsmiddelen op basis van elwithydrolysaten, .
1.2, Diectvoedingsmiddelen geheel of gedeeMelifke wrij van eiwitbe:landdelen,
1.2.1 Eiwitarme en eiwitvrije dicetvoedingsmiddelen, ’ .
1.2.2, Glutenvrije dieetvoedingsmiddelen,
1.2.3, _Diectvoedingsmiddelen arm aan één of meer bepaalde aminozuren.
2. Voedingsmiddelen met hijzondere vetsamenst:lling.
2.1 Dicetvoedingsmiddelen met vetten met middellange keten.
2.2, Voedingsmiddelen moet ecn hoog gehalte aan essentiéle velzuren.
3 Voedingsmiddelen met een bijzondere koolhydratensamenstelling,
3.1 Voedingsmiddelen bereid zonder suikers,
3.2 Lactosearme ¢n lactosevrije dieetvoedingsmiddelan,
3.3. Voedingsmiddelen samengesteld uit zotmeelhydrolysaten (Maltodextrine).
4, © Voecdingsmiddelen met bijzondere mineralensamenstelling, .
4.1. Voedingsmiddelon met gen verlaagd natriumgehalte.
41.1, Natriumarme dicetvoedingsmiddelen.
4.1.2. Voedingsmiddelen bareid zonder zout.

4.13. Natrigmarm dieetzout.
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Caleiumarme dieetvoedingsmiddelen.

Vollodige vervangingsvoedingsmiddelen,

volledige dlectvoeding mot gewijzigde consistentie.

Volledige resorbeerbare elementaire of semi-elementaire dieetvoedingsmiddelen
'Voedingsmiddelen voor zuigelingen en kleuters,

Melkvoeding voor zuigelingen,

voedingsmiddelen op basis van meel of voedingszetmelen voor zuigelingen en kleuters,
Samengestelde voedingsmiddelen voor zuigelingen en kleuters.

Voedingsmiddelen met bijzondere eiwitsamenstelling,

Disetvoedingsmiddelen met een hoog gohalte aan clwitten of aan eiwithestanddelen.

Eiwitrijke dicetvoedingsmiddelen.

Toopassingsgebied : de preparatch waarvoor wordt aangegeven, dat zif een hoog gehalte aan nutritioneel hoogrwnardige

eiwltten bevatten, ' : i '

Fabricage en samenstelling, _

lggg totale eiwitgohalte (elwitstikstof x eiwitfactor) moet ten minste 50 % van het in de handel gebrachte produkt
ragen; :

de biologische eiwitwaarde, bepaald wan de hand van de chemische wrarde na hydrolyse, moet ten minste 85 % bedra-

ger ten opzichte van het referentie-eiwit,

Etiketiering en reclame.

De benaming van «de waar moet vengezeld zijn van de aanduiding « eiwitrijk ». Deze aanduiding mog uitsluitend voor

de in 1.1,1.2. genoemde voedingsmiddelen gebruikt worden;

de aanduidingen ¢« dieet » en « regime » mogen voor deze waren gebruikt worden.

Dicetvoedingsmiddelen op basis van ciwithydrolysaton,

Toepassingsgebied ; de vocdingsmiddelen waarvoor wordt aangogeven, «dat zij bereid zijn op basis van eiwithydrolysa-
ten en-die bestemd zijn om gebruikt te worden in geval hiet normale eiwit niet kan verteerd worden.

Fabricage on samensteliing. )
Z1j moeten gefabriceerd zijn door hydrolyse van melkeiwit, ei-elwit of andere ciwitten, dle een gelijkwaardige amino-
zutrsamenstelling hebben; '

de biologisthe eiwitwaarde, bepaald aan «de hand van de cdiemische waarde na ‘hydrolyse, moet ten minste 70 % hedra-
gen ten opzichte van het referentie-eiwlt;

de aminozuren mogen niet noemenswasrdig ontaard zijn,
Etikettering en reclame.

De benaming van de waar moet vergezeld zijn van de sanduiding « eiwithydrolysaat ».
de aanduidingen « diest » en « regime » mogen voor deze waren gebruikt worden,

Diectvoedingsmigdelen geheel of gedeelielijk vri] van elwitbestanddelon.

Eiwitarme en eiwitvrije dieetvocdingsmiddelen,

Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij cen laag gehalte icbben aan of wrij zijn
van eiwitten,

‘Fabricage en samenstelling. .

Zij moeten gefabriccerd ziin op basis van voedingsmiddelen, die normaal efwiiten bevalten, maar waaruit de eiwitten
geheel of grotendeels onltrokken werden; )

het gehalte aan eiwit (elwitstikstof X elwitfactor) van ciwitarme dicetvoedingsmiddelon moet begrepen zijn tussen
1,0 £ en 2,0 g/100 g verbruiksklaar produkt, indicn van tocpassing, boreid volgens gebruiksaanwijzing;

het gehalte aan ciwit (elwitstikstof X eiwitfactor) van ciwitvrije dieetvoedingsmiddelen moet begrepen zijn tussen 02 g
en 1,0 g/100 g verbrutkskiaar produkt, indien van lo epassing, bereid volgens gebruiksaanwijzing.
Btikettering en reclame, ’

De benaming van de waar moot vergezeld zijn van de aanduiding « ciwitarm », Deze n_axgduicling ‘mag vervangen
worden door « eiwitvrlj » indien voldaan is aan de eis gesteld in 1.2.1.2.3, Deze aanduidingen mogen uitstuitend
voor de in 1.2,1.2. Igcnoemde voedingsmiddelen gebruikt worden; : .-
de gehalten ‘aan natrium en aan kallum moeten vermeld worden;

de aanduidingen « dieet » cn « Tegime » mogen voor deze waren gebruikt worden.

Glutenvrije dieetvocdingsmiddelen.

Toepassingsgebied : deo voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegeven, -dat zij een laag gehalte hebben aan of vrij
zijn van gluten.

Onder ghuten wordt verstaan de ciwitten, die normaal in de korrel van de meestc graangewassen zoals tarwe, rogge
gerst en haver voorkomen en die entcropathie door intolerantie aan gluten kunnen veroorzaken, .
Fabricage en samenstelling,

Zij mocten gefrabicecrd zijn hetzfj op basls van glutenhoudende graangewassen, waaruit het glutorn _ontrokken werd,
hetzlj op basis van zetmeelbevaltende ingredignten, die normaai 'geen gluten bevatten, hetzij op basis van ecn meng-
scl van deze produkten;
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1.2.2.2.2.
1.2.2.2.3.

1.2.2.3.
12231,

1.2,23.2
1.2.23.3.

1.2.3.
1.2.3.1,

1.28.2.

2!
2.1
2.1.1.

2.1.2,
2121

2.1.22.

2,123,

2.1.24.

2.1.3.
- 2131

2,1,3.2,
2.1.33.

2.2,
221

2.2.2.

2221
. 2.22.2

2.2.2.3.
2.2.2.4.

223,
2.23.1

2,23.2.
2.23.3.
2.234.

3.

3.1
3.1.%

3.1.2.
3.1.2.1

o mag geen pluten in het vpedingsmiddel aantoonbnar zijn;

Indlen. 71§ dienen om Wosisvoedingsmiddelen, zoals meel of brood, te vervangen moeten zij ongeveer dezelfde hoeveel
heid mineralen en vitaminen bevatten als de voedingsmiddelen, die zij vervangen.

Ttikettering on reclame.

De benaming van e waar moct vergezeld zijn van de aandulding « glutenvelj ». Deze aanduiding geldi als gluten-
gelialte, Deze wanduiding mag uitsluitond voor de In 1.2.22.1, genoemde voedingsmiddelen gebruikt worden, Het
gebrulk van andere aanduldingen dan « glutenvrij » s verboden;

e gebruikie ;etmeehhevnttende ingredisnten mooten met hun benaming vermeld worden;
de aanduidingen « dicet » en « regime » mogen voor !dezg: voedingsmiddelen gebruikt worden.
Diedtvoedingsmiddelen arm aan £6én of meer hepaalde aminozuren.

Tocpassingsgebled : de voedingsmiddelen waarvoor wotdt nangegeven dat zij een Jaag gehalte hebben aan of vrij ziin
van bepaalde aminozuren,

Registratie. Deze vocdingsmiddelen zljn ondorworpen aan registratie overcenkomstig de bepz{llngen van de wetgeving
vetreffende de regisiralie van gencesmiddelen,

Voedz"ngsmiddleen met bijrondere vetsamenstelling.

Dieetvoedingsmiddelen met vetten met middellange keten,

Togpassingsgcbled : de vocdingsmidd.lon waarvoor wordt aangegeven dat de vetten, die 28§ iJevatten, uitsiuitend of
voornamelijk uit vetzuren met een middellange keten zijn samengesteld,

Tabricage on samenstelling

Voor celthare olidn moeten de vetzuren in CyC,, ten'minste 95 pct. van het totaal van. de vetzuren van de olie uit-
maken;

- yoor andere waren dan cetbare olign moeten de vetzuren In C,C,, ten minste 90 pet, van het totaal van de vetzuren

van de olie uitmaken; . .

hot gehalte aan cis-cis Jinolzuur mooct voor deze waren ten minste 3 pet. van het totaal van de vetzuren van de waar
ultmiaken; .

in afwijking van de reglementering betreffonde eetbare olién, margarines en voedingsvetten

a) mogen deze waven tijlens de fabricage de volgende bijkomende bewerkingen ondergaan : verzeping van de trigly-
ceriden, gefractioneerde distillatie van de bekomen vetzuren en herverestering met glyeexol;

b) moet voor mgrgavine het gahalte aan vitamine B (uitgedrukt in D-a-tocofercl) ten mihste lé.I.E. (12 mg) per.
100 g bedragen .

Tiikettering en reclame.
De benaming van de waar moet vergezell zijn van de asnduiding « met velzuren met middetlange keten . Deze
asnduidingen tmogen vitsiuitend voor de in 2.1.2. genoemde voedingsmiddelen gebruikt worden;

de gehalten van de aanwezige vetzuren moeien vermeld worden;
de agnduidingen « dieet » of « regime » mogen voor deze voedingsmiddelen gebruikt worden.

Voedingsmiddelen met een hoog gehalte aan essentiéle vetzuren.

Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij een hoog gehalte aan esseniidle vet-
zuren (polyonyerzadigde vetzuren, linolzuur) tebben. Deze aanduidingen mogen uitsluitend voor getbare olisn en mar-
garine gebruikt worden.

Fobricage en samenstelling,
De wverhoyding cigeisiinolzuur tot verzadigde vetzuren moet ten minste 2,8 zlin;

woor margarine moeten de vetzuren voor ten minste €0 pet. it ciscis-linolzuur zijn samengesteld; voor olién moeten
de wvetzuren voor ton minste 70 pet. ult cis-cls-linelznur zijn samengesteld;

de vetzuren mogen ten hoogste 1 pet. trans-vetzuren bevatten; _
zij mogen niet meer dan 20 mg natrium per 100 g in de hande! gebracht produkt bevatten.

Btikettering en reclame.

. De benaming van de waar moet vergezeld zijn van de aanduiding « met minimaal 60 pet. linolzuur »; (70 pet. in het

geval van cetlbare olie);

de gebrutkte olitn mocten met hun benaming vermeld worden;

het gehalte wan cis-cls-linolzuur, berekend op de totale vetzuren, moet vermeld wordén;

e aanduldingen « dicet » en « regime » mogen voor deze voedingsmiddelen niet gebruikt worden.

Voedingsmiddelen met een bijzondere koolhydratensamenstelling.

Voedingsmiddelen bersid zonder suikers.

Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen wazrvoor wordt sangegeven, dat zij zonder toevoeging van suikers gefa.
briceerd zijn ter vervanging van de overcenstermende gewone voedingsmiddelen, die normaal met sulkers en/of
honig gefabxiceerd zijn. .

Fabricage en samensteiling.

Zij moeten gefabriceerd zijn zonder de suikers bedoed in het koninkiijk besluit van 15 januari 1975 betreffende
sutkers, zonder honig en zonder andere calorigene zoetstoifen;
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3122

3.1.23.
313
3131

3.13.2.
3.133.

3.1.34.
3.2,
321,

3.2.2
‘3221

3.2.2.2.

3.223.

3.23.
32341,

3232
3233,

3234,
3.23.5.
3.3.
3.3.1.

332

33.21.
i3.22

.3.323.
3.33.
3.33.1

333.2

4.

4.1
4.1.1.
4111,

4112
4.11.2.1.

4.11.22

het gehalte aan suikers mqg niet hoger zijn dan 3 g/100 g verbruiksklaar produkt, indien van toepassing bereid vol-
gens gebruiksaanwijzing; ,

zij miogen zoetende toevoegsels bevatten overeenkomstig de lijst van toevoegsels.

Etikettering en reelame. ‘ )

De benaming van de waar moet vergezeld zijn van de aanduiding « bereid (gefafbriceerd)‘zonder suiker(s) (toevoe.
ging) » of « zonder toevoeging van suiker(s) ». Deze aan'duidingen mogen uitsluitend voor de in 3.1.2. genoemde voe:
dingsmiddelen gebruikt worden; ) - - -

de gehalten van de ingrediénten, die koothydraten bevatten, envan de zoetende toevoegsels moeten vermeld worgen;
uitsluitend indien de energetische waarde minder dan ‘50 kJ (12 keal) /100 g bedraagt, mogen de vermeldingen « laag-
energetisch », « laag calorisch », « mini-calorie »,-« caloriearm » en vermeldingen met gelijke strekking gebruikt
worden; .

de aanduidingen « dicet » en « regime » nrogen voor deze voddingsmiddelen.niet gebruikt worden.

Lactosearme en lactosevrije dieetvoedingsmiddelen.

Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen waarvoor wordf aangegeve:{, dat 2ij een laag gehalte hebben aan of vrij
zijn wan lactose ter wervanging van -de overeenstemmende gewone voedingsmiddelen, die normaal lactose bevatten.

Fabricage en samenstelling.

Zij moéten 'gefabriceerd 2ijn hetzij op basis van melkbestanddelen waarult de lactose geheel of grotendeels ontirokken
werd, hetzij op basis wan eiwitbevattende ingrediénten, die normaal geen lactose bevatten hetzj op basis ¥an ieen meng-
sel van deze produkten; : '

woor de lastosearme voedingsmiddelen mag het gehalte aan lactose niet meer dan. 100 mg per 100 g verbruiksklaar
produkt bedragen, indien van toepassing, bereid wolgens gebruiksaanwijzing;

yoor de lactosevrije, voedingsmiddelen mag thet gethalte aan lactose niet hoger zijn «dan 5 mg per 100 g verbruikskiasr
produkt, indien van toepassing bereid volgens gebruiksaanwijzing.

Etikettering en reclame.

De ‘bena:ming van de waar moet vergezeld zijn van de aanduiding « lactosearm . Deze aanduidimg mag vervangen
worden door ¢ lactosevrij » indien voldaan is aan de eis gesteld A 3.22.3, Deze aanduidingen inogen vitsluitend “voor
de in 8.2.2. gendemde voodingsmiddelen gebruikt worden; ;

het gehalte aan Iactose moet wermeld .worden indien de waat geheel of gedeeltelijk bereid is op Basis van melk-
bestanddelen, waaraan de lactose werd onttrokken. . . )
indien de waar bereid is door hydrolyse val lattdse en nog galactose bevat, een waarschuwing dat deze waar niet:
gesohikt is voor cen galactosevrij dieet}

de gebruikte eiwitbevattende ingrediénten moeten met hun benamingen vermeld worden;

“de aanduidingen « dieet » en « regime' > mogen vodr deze voedingsmiddelent gebruikt wordef.

Voedingsmiddelen samenxgesteiﬂ uit zetmeelhydrolysaten (mallodextnines). _

Toepassingsgebied : voedingsmiddelen dusdanig hereid door hydrolyse van zetmeel, dat aan de in 3.3.22. géstel-de els’
voldaan is en die voorgesteld wonden om suikers te vervangen.

Fabricage en samensteling,

Zij moeten gefabriceerd- worden door hydrolyse van voedingszetmeel;

het koolhydraatgehalte van het in de handel gebrachte produkt moet mininaal 95 pet. bedragen waarvan minimaal
90 pct. onder de vorm van maltose en oligo-sacchariden; ~

in een maltoalextrine mogen geen andere koolhydraten :dan glucose, maltose en dextrinen worden aangetoond.
Etikettering en reclame. ‘ )

" De benaming van de waar moet luiden : « malto-dextrine » Deze aanduiding mag uitsluitend voor de in 3.3.1. genoemde

voedingsmiddelen gebruikt worden;
de aanduidingen « dieet » of. « regime » mogen voor deze wvoedingsmiddelen niet gebrultkt worden.

Voedingsmiddelen - met bijzondere mineralensamenste tling,

Voedingsmiddelen met eeh verlaagd natriumgehalte.
‘Natriumarme dieetvoedingsmiddelen.

_Toepassingsgebied : de wvoedingsmiddelen waarvoor wordt aarigegeven, dat 23} een laag gehalte hebben aan of vrij

zijn van natrium of zout.

Fabricage en samenstelling. v

Br mogen geen natriumverbindingen toegevoegd of gevormd worden tijdens de fabricage. In de plaats van natriym-
chloride mag kaliumchloride gebruikt worden;

thet natriumgehalte mag niet hoger zijn dan :

1. wieeswaren : max. 100 mg/100g; : .

2. soep, bouillon : max, 10 mg/100 m! (berekend op h et verbruikskiare produkt, in vqorkomend geval bereid volgens
gebruiksaanwijzing); .

3. viswaren : mag, 100 mg/100 g;

4. melk ; max, 3mg/100 g;

5. mietkpoeder : max. 30 mg/100 g (berckend op het melkpoeder);

6. kaas, smeltkaas : max 60 mg/100%g;

7. gerooste granen gekend onder de benaming « ontkijtgranens :max. 50 mg/100 g;
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8. alte broodsoorten : max. 20 mg/. 100 g; .

-9, andere produkten van ide broodbakkerij : max. 20 mg/1001g;
10. ‘banketgebak, peperkoek : max, 30 mg/100 g; '
11. biscuits, beschuiten : max, 50 ag/100g;

12. tomatenpuree dubbel geconcentreerd : max. 40 m g/100g;
driedubbel 'geconcentreerd : max. 60mg/100¢;
13. mosterd : max, 40 mg/100 g;
14. geémuigeerde en nietigedmulgeerde smaskgevende sausen : max. 30 mg/100 ¢ {berekend op thet verbruiksklare
produkt, in voorkomrend geval bereid volgens gebruik saanwijzing) ;
15, vigeibaar aroma fen strooi-aroma : max. 50 mg/100g;
4113  Etikettering en reclame.- .
41131, De benaming van de waar moet vengezeld zijn wan de aanduiding « natriumarm ». Deze en gelijkaardige aanduidin-
gen mmogen uitsluitend voor de in 41.1.2.2. genoemd e voedingsmiddelan gebruikt worden,
41.1.3.2. Het natniumgehalte moet vermeld worden :

41.138. indien kaliumionen of kaliumverbindingen bij de fabricage gebruikt of gevormd werden moet het kaliumgehalte ver-
meld worden;

4-;1.1.3.4_. irdien natriumiarm dieetzout bij de fabricage gebruiktwerd moethiervan melding ‘gemaakt worden;

41,135, «c aanduidingen- « dieet » en « regime » mogen voor (feze voedingsmiddelen igebruikt worden.

4,1.2, ‘Voedingsmiddelen bereid zonder zout. )

4121, Toepassingsgebied : gehakt of gemalen vers' vlees, broed en andere produkten van de broodbakkerij, groentenconser-
wven en bereide gerechten waarvoor wordt aangegeven dat zij zonder toevoeging van zout gefabriceerd zijn.

41.22. Rabricage en samenstelling.

41221 Er mag tijdens de fabricage moch zout (natriumchlo ride) noch natriumglutamaat toegevoegd of gevormd zijn.

41.23.  FEtikettering en reclame. ’ '

41.23.1. De benaming van de waar mag uitsluitend van één vanude volgende aanduidingen vergezeld zijn :
« hereid (gefabriceerd) zonder zout » of « zonder toevoeging van zout ». Deze aanduidingen megen uitsluitend voor
de onder 4.1.2.1. genoemde voedingsmiddelen gebruikt worden;

41.232. in afwijking moeten de aanwijzingen van artikel 6, § 1, 1°, 2° en 3° niet vermeld worden en zijn de bepalingen van
. artikel 2, 3", niet van toepassing;

4.1.2.3.3. " de aanduidingen « dieet » of « regime » mogen voordeze voedingsmiddelen niet gebruikt wonden.
4,13 Natriumarm dieetzout. ' '

hebben, die dienen ter vervanging van zout en tot het verheffen van de smaak van voedingsmiddelen en waarbij de
bijzondere eigenschappen voortvloeien uit de vervanging van natriumchloride door geschikte substitutieprodukten
daarvan. .

4.13.2. Fabricage en samenstelling.
41321, De toegelaten substitutieprodukten zijn uitsluitend de vofigende :

4131 Toepassinésgebied : de voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij een laag gehalte aan natrivm of zout

Adipinezuur, appelzuur, wcitroenzuur, glutaminezuur, melkzuur, kaliumsulfaat, de kalium-, calcium-, magnesium- en
ammoniumzouten van : . ’

adipinezuur
appelzuur
azijnzuur
citroenzuur
glutaminezuur
guanylzuur
inosinezuur
koolzuur
melkzuur
orthofosforzuur
succinezuur -
wijnsteenzuur
zoutzuur

de cholinezouten van :
azijnzuur
citroenzuur
koclzuur
melkzuur
wijnsteenzuur
zoutzuur

mitsaan de volgende voorwaarden voldaan is :

11» fosforgehalte : max. 4 pot.;

2° ammoniumgehalte ¢ max. 3 pct,; ) .

3° magnesiumgehalte : max. 20 pct, berekend op het ‘totaal gehalte wan lde kationen;
4° cholinegehalte : max. 3 pet;

5 de verhouding fosfor/caleium moet begrepen zijn tussen 0,5 en 1,0;

6° de pH van het in water opgeloste mengsel moet ongeveer neutraal zijn;
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4.1.3.2.2.
4,1.3.2.3.
41.32.4.

41.3.3.

4.1.3.3.1.
41332

41332
42. .
42.1. .

4.2.2.
4.2.2.1
4222

42.23.

423
4231

4.2.3.2.
4.2.33

512
51.21.

5122

513

5.1.3.1.
35.1.3.2.
51.33.

5.1.34.
- 51.3.5.
514

52
5:2.1.

5.2.2.
5.2.21.

52.2.2.

5.2:2.3.

52.24

5.2.3.
82.3.1.

5.2.3.2.
§.2.33.

>

er mogen geen natriumverbindingen toegevoegd worden;

het nawr 1umgehali.e mag niet hogey zijn dan 100 mg/100 &;

2ij mogen specevijen of aromausche kruiden, proteinehydrolysaten, voedingszetmelen of suikers als draagsioffen bevat-
ten.

Etikettering en reclame.
De benaming van de waar moet zijn : « natriumarm dieetzout »;

-de volgende gehalten moeten vermeld worden : natrium, kalmm, calcwm, magnesium en, indien deze stoffen aamvez:g

zijn, ammoniunz en choline;

de aanduidingen « dieet» en « regime » mogen voor deze waar gebruxkt worden.
Calciumarme dieetvoedingsmiddelen.

Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij een laag gehalte hebben aan of vrij
zijn van calciuin of calciumverbindingen. Dit mag enkel worden aangegeven voor melk, andere zluvelpxodukten en yer-
vangprodukten hiexrvoor.

Fabricage en samenstelling.

Fr mogen geen calciumverbindingen toegevoegd of gevormd zijn tijdens de fabricage;

er moet calcium aan de voornaamste bestauddelen van het voedingsmiddel onttroken zijn, indien het melk of zuivel-
produkten betreft;

het calciumgehalte mag niet hoger zijn dan 30 mg per 100 g verbruiksklaar produkt, in voorkomend geval bereid volgens
gebruiksaanwijzing.

Etikettering en reclame, *

De benaming van dée waar moet vergezeld zijn van de aanduiding « calciumarm » Deze en gelijkaardige aanduidingen
mogen uitsiuitend voor de in 4.2.1. bedoelde voedingsmiddelen gebruikt worden.

het calciumgehalte en het fosforgehalte moeten vermeld worden;

de 2anduidingen « dieet » en « regime » mogen voor deze voedmgsmiddelen gebruikt worden.

-

Volledige vc;‘vangiﬁgsvoedingmzidde'len.

Volledige diectvoeding met gewijzigde consistentie.
’I‘oepassmgsgebxed . de voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij een gewijzigde consistentie hebben en {lat
zij beslemd zjjn-om een normale maaltiid te vervangen en die vom: sondevoeding of oraal gebruik geschikt zijn.

Fabricage en samenstelling.

Zij moeten gefabriceerd zijn helzij riet melkeiwit, hetzij met vlees- of viseiwitten. hetzij met een combinatie van
plantaardige eiwitten met een gelijkwaardige aminozulensamensteihng

indien deze produkten voorgesteld worden om het dagelijks voedingspakket volledig te vervangen moeten de samen-
stel]mg en de gebruiksaanwijzing zodanig zijn, dat aan de dagelijkse pathologische en fysiologische behoeften voldaan is.

anettermg en reclame.

De benaming van de waar moet zijn : « volledige voeding met gewijzigde consistentie »;

de gehalten van alle gebruikte mgxedlﬁnten moeten vermeld worden;

de analytische gehalten aan vitaminen, mineralen en ohgo-elementen, linolzuur en andere numenten moeten vermeld
worden;

indien deze voedingsmiddclen per sonde kunnen toegediend worden, moet een waarschuwmg aangebracht worden dat
zijn enkel oraal en per sonde mogen foegediend worden en niet parenteraal;

de aanduidingen « dicet » en « regime » mogen voor deze voedingsmiddelen gebruikt worden.

Registratie. De volledige voeding met gewijzigde consistentie is onderworpen aan registratie oveleenkomstlg de bepa-
lingen van artikel 7, § 1. De paxenterale voeding is onderworpen aan registratie overcenkomstig de wetgeving op de
geneesmiddelen. .

Volledig resorbeerbare clementaire of semi-elementaire dneetvoedmgsmlddelen

Toepassingsgebied : de wedmgsmxddelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij volledig resorbeerbaar zijn en de voor
de mens onontbeeriijke voedingsstoffen in de vereiste verhoudingen bevatten.

Fabricage en samenstelling.

In het geval van volledige resorbeerbare elementaire voeding moeten de eiwiften gesplitst zijn in aminozuren en moet’
de biologische eiwitwaarde, bepaald aan de hand van de chemische waarde, ten minste 85 pet. bedragen ten opzichte
van het referentie-eiwit. . .

in het geval van volledig resorbeerbare semi-elementaire voeding moeten de eiwitten gesplitst zijn in peptiden en moet
de biologische eiwitwaarde, bepaald aan de hand van de chemische waarde, ten minste 85 pct, bedragen ien opzichte
van het referentie-eiwit.

de vetstoffen moeten voorkomen in de vorm van plantaardxge olign met {en minste 1,5 pet. eis-cisdinolartr, berekend
op de totale energieinhoud;

de samenstelling en de gebruiksaanwijzing ‘moeten zodanig zijn, dat het gehalte aan mineralen, vitaminen en oligo-
elementen voldoende is om aan de dagelijkse fysiologische en pathologische behoeften te voldoen.

Etikettering en reclame. A

De benaming van de waar moet zijn « volledige resorbeerbare elementaire dieetvoeding » of « voﬂerhge resorbeerbaxe
semi-elementaire dieetvoeding », naar gelang van het geval; :
de gehalten van alle aangewende ingredignten moeten vermeld worden;

de analytische gehalten aan vitaminen, mineralen en’ oligo-elementen,” linolzuur en andere nutriénten meeten vermeld
worden;
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5.2.3.4. de aanduidingezn « dieet » en « regime » mogen voor deze voedingsmiddelen gebruikt worden;

5235, de osmotische druk van het verbruiksklare produkt moet vermeld worden; .

5.2.3.6. indien deze voedingsmiddelen per sonde kunnen toegediend - worden, een waarsehuwing dat deze voedingsmiddelen
enkel oraal en per sonde mogen toegediend worden en niet parenteraak N

5.2.4. Registnatie. Deze dieetvoedingsmiddelen zijn onderworpéen aan registratie oveérecnkomstig de bepalingen van artikel 7,
§ 1. De parenterale voeding is onderworpen aan' regisiratie overeenkomstig de wetgeving op de geneesmiddelen.

6. Voedingsmiddeler voor zuigelingen eh Kleuters.

6.0. Algemene bepalingen,

6.0.1. Definities.

6.0.1.1. Zuigelingen : ki;pgieren van ten hoogste twaalf maanden oud;

6.0.1.2. Kleuters : kinderen van twaalf maanden tot- 3 jgar oud;

6.0.2. Algemene fabricage- en samenstellingseisen.

'6.0.2.1. Alle ingrediénten mqeteri zuiver zijn, van deugdelijke handelskwaliteit en zonder gevaar door de zuigelingen en kleu-
ters kunnen verbruikt worden; de viees- en visprodukten moeten vrij zijn van beenderen, kraakbeen en graten en
van stoffen -met hormonale en anti-hormonale werking;

6.0.2.2. de ingredinter en de voedingsmiddelen mogen uitsluitend door toepassing van fysische procédés, met uitsluiting

. van joniserende stralingen, en toegelaten -chemische proeédés gefabriceerd zijn;
6.0.2.3. het toevoegen van andére toevoegsels dan deze opgenomen in de lijst van toevoegsels is niet toegestaan; het principe
: van overdracht van toevoegsels is niet van toepassing op de melkvoeding voor zuigelingen; .

6.0.24. de waren, die peulvruchten hevatten, welke de anti-trypsinefactor bevatten, moeten een warmtebiehandeling hebben
ondergaan, die voldoende is om de anti-trypsinefactor te inactiveren; : . :

6.025.  de fabricage- en deshydratatieprocédés moeten zodanig zijn dat het verlies van de nutritieve waarde minimaal is, voor-
%l twa;tde kwaliteit van de proteinen en het gehalte en de beschikbaarheid van aminozuren, vitaminen en mineralen

etrefi,

6.0.3. Algémene etiketterings- en reclameeisen.

6.0.3.1. De gebruiksaanwijzing moet de wijze van bewaring van de gesloten en geopende recipignten beyatten;

6.0.3.2. de datum van minimale houdbaarheid moet steeds worden vermeld; .

6.0.3.3. er moeten gegevens vermeld worden die het mogelijk maken de partij en de fabricant tejdentif_iceren;

60.34. - de aanduidingen « dieet » ¢n « regime » mogen voor deze voedingsmiddelen nief gebruikt worden behalve :

— indjen eens afwijking toegestaap werd, overeenkomstig artikel 7,3 3,
— indien voldaan is aan de eisen gesteld onder 1 tot 5.van deze bijlage; ‘ - .
6.0.3.5. in afwijking van het koninklijk besluit van 2 oktober 1980 betreffende de etikettering van voorverpakie voedings:
middelen moeten de ingredignten met hun specifieke benaming worden aangeduid, eventueel vergezeld van de cate-
‘ ‘goriebenaming; . : : : .

6.0.36. indien vitaminen, mineralen of oligo-elementen worden toegevoegd de totale aanwezige gehalten daarvan per 100 g of
per 100 ml, Deze mogen per groep in de ingrediéntenlijst worden gerangschikt en moeten niet naar een dalende volg-
orde van gewicht worden vermeld. :

6.1 Melkvoeding vaor zuigelingen, -

6.1.1. Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen waarvoor wordt aangegevem, dat zij voor zunigelingen bestemd zijn em
onder vioeibare vorm opgenomen te worden en waarvan de samenstelling geschikt is om alle nutritionele behoeften
ivoor zuigelingen te 'dekken. Zij kunnen voorkomen onder de vorm wan poeder of geconcentreerde vieeistof, die met
water moeten aangelengd worden of als verbruiksklare vloeistof, . . -

Niet van toepassing op moedermelk, die door het Nationaal Werk voor Kinderwelzijn of door de melkbanken wordt
verideeld. . :

612 Fahricage en samensteliing. -

6.1,21. - De melkvoeding voor zuigelingen moet gefabriceerd zijn vanaf koemslk; ) )

6.1.2.2. de melkvoeding voor zuigelingen moet de volgende voedingsbestanddelen (proteinen en aminozuren, vetstoffen, kool
hydraten, vitaminen, mineralen en oligo-elementen, andere nutriénten) bevatten, in hoeveetheden begrepen tussen
‘de aangegeven minimale en maximale grenzen, indien ‘deze aangegeven zijn, en berekend per 100 assimileerbare kilo-
kaloriedn of per 100 assimileerbare kilojoules, tenzij anders is aangegeven.

Vioddingsbestanddeel Gelralte per 100 assimileerbare  Gehalte per 100 assimileerbare
- kilocatorieén ] - kilojoulles”
Minimum - Maximum Mindmaum Maximum
1. Proteinan (in g) (1) 1.8 4,0 0,43 0,96
2. Vetstoffen (in g) 3,3 6,0 0,8 1,5
Mnolzuur (in mg) (als glyceriden) 300 76

3. Koothydraten (in g) 13 3,1

4, Mineralen en oligo-clementen (uitgedrukt in mg)

Natnium (Na) . . - 20 60 5 15
Kalium (X) - 80 200 20 50
Chloor (Cl) 55 150 4 35
QOalicium (Ca) (2) 50 12

4
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Fosfor (P) (2) o5 6

Magnesium (Mg) 6. 1.4
IJer (Fe) 0,15 - 18 0,04 0,43
Jood (@) (3) 0,005 0,001Z
Koper (Cu) 0,06 0,014
Zirk (2Zn) 0,5 0,12
Mangaan (Mn) 0,005 0,0012
5. Vitamines (uitgedrukt in mg)

Viitamine A (4) 0,075 0,15 0,018 - 0,037
Witamine B, (5) 0,04 0,01
Vitamine Bz (6) 0,06 - 0,014
Vitamine B, (7) 0,035 0,008
Vitamine B, , (8) 0,00015 -0,00004
Vitamine C (9) 8 1,9 v
Vitamine D (10) 0,001 0,002 0,00025 . 0,000475
Vitamine 15 (11) 0,52 0,12

jper gram finolzuur 0,52 0,12
Vitamiinle H (12) 0,0015 0,0004.
Vitlamine K, (13) 0,004 0,001
Vipamine M (14) 0,004 0,001
- Pantothelenzuur 03 0,07
Niacine (15) - 025 . 0,06

Opmerkingen:
(1) Uitsluitend melkeiwit met een verhouding van serumeiwit lot caseine zoals koemelk, namelijk ten minste 0,20.

{2)
| ©))
(4)

(5)
i(6)

4)]
8)
(9) -
(10)

1),

i(12)
(13)

(14)
15)
6.1.23. .

6124

6.125.

6.1.2.8.

6.1.3.
6.1.3.1.

De verhouding Ca/P mag niet lager dan 1,2 moch hoger dan 2,0 zijn.
Soodverbindingen thogen slechis als kalium- of natriumjodide worden toegevoegd.

— witamine A (retincl) mag slechts als retinol of als onschadelifke refinolesters worden loegevoegd;
— de gehalten zijn in retinol uitgedrukt; '

— earoteen is niet in de gehaiten begrepen;

— 1 LE. = 0,0003 mg retinol. ’

'miarr‘gi-ne.(

Riboflavine. . .

Vitamine B, mag slechts als pyridoxine of als zoutzuurderivaat daarvan worden toegevoegd.
Vitamine B,, mag slechts als cyanocobalamine worden toegevoegd.

L-ascorbinezuur.

e Calciferod;

— 11LE., = 0,000025mg calciferol.

- Tocoferol ,

~ vitamine E mag slechts als de D- of de DL~vorm wvan tocoferol of de acetastesters daamvan worden toegevoegd;
— de gehalten zijn in tocoferolacetaat uitgedrukt; '

— 1 IE. = 07 mg D-tocoferol = 0,74 mg D-tocoferolacetaat.

Biotine.

Fyllochinon.

Foliumbuur,

_ Niacine mag uitsluitend als nicotinezuuramide worden toegévoegd.

Facultatiove bestanddelen : aan zuigelingenvoeding mogen nog andere voedende bestanddelen wotiden toegevoegd,
waarvan het belang en de geschiktheid voor de zuigelingen aangetoond werd. .

Voor de verlaging van ‘de pH mag uitsluitend gebrulk gemaakt worden van culturen van “melkzuurbacterién die uit
sluitend L (4-) melkzuur produceren.

Consistentie en granulometrie & ‘het- verbruikskiare produkt, in voorkomend geval berefd volgens gebruiksaanwijzing,
mag geen klonters of vlokken van grote afmetingen bevatten en moet gemakkelijk ~door een soepele rubberen of
plasticken speen kunnen. '

De normale gebruiksverdunninig bevat 65 tot 75 keal of 270. tot 315 kJ per 100 m},

De osmolariteit van de aangegeven normale verbruiksverdunning moet tussen 250 en 350 m osmol/kg H,O begrepen
2ijn; - . :

Microbiologie : 1. de zuigelingenvoeding in droge vorm :-deze mag niet méér dan 10000 kiemen per. gram waar
bevatien en er mag niet aangetoond worden : 'salmonella in 50 g, staphylococcus aureus in 1 g, enterobacteriaceae
in 1 g en Bacillus cereus in 0,01 g. . )

Het aantal kweekbare schimmels en gisten moet min'der dan 100 per g bedragen; - - -

2. de zuigelingenvoeding in vlceibare vorm : deze moet een kiemdodende warmtebehandeling of een andere
fysische behandeling met gelijke kiemdodende werking hehben ondergaan en moet op de plaats van bereiding ver-
pakt zijn in een luchtdicht gesloten verpakking; na vijf dagen bewaren bij 30° = 1°C in de porspronkelijke ver-
p?ﬁngigg mag geen bedenf waar te nemen zijn en mag het aantal kweekbare micro-organismen niet meer dan 100 per
ml bedragen. :

Het gehalte aan nitraten, uitgeédru’zt in NOj, mag niet hoger dan 25 mg/kg verbruiksklaar produkp zijn.

Het gehalte aan nitrieten, uitgedrukt in NOZ, mag niet hoger dan 0,1 mg/kg verbruiksklaar produkt zijn.

Verpakking.

De melkvoeding voor zuigelingen moet verpakt zijn in een voor gassen, voor vioeistoffen ‘er voor micro-organismen
ondoordringbare recipiént; *
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6.132. e re’c’ipién?en van poedervormige melkvoeding voor zuigelingen moeten een maatlepeltie bevatten. Dit maatlepeltje
- moet zodanig zijn, dat drie gevulde afgestreken maatlepelties aangevuld met water tot 100 mi, de juiste verbruikr-
concentiatie opleveren. -

814 Etikettering en reclame.
6.141. De benaming van de waar moet zijn : "« melkvoeding voor zuigelingen »;

6.1.42. benevens de vermeldingen voorzien in artikel 6, § 1, moeten worden vermeld : het gehalte aan linolzuur, de. wette-’
lijke of minimum gehaltes aan vitaminen en mineralen, de gehaltes aan nutriénten bepaald in 6.1.2.3.;

6.1.43. de inhoud In g van een maatlepeltje moet veruwld worden;

$.144. de bereidingswijze en gebruiksaanwijzing moet "onder meer de volgende gelgerens bevatten :

— voor poedervormige melkvoeding voor zuigelingen moet het aantal maatlepelties ivermg‘-id wor'den, dzat tot een -

bepaalde vdunlehoeveeiﬂfei'd moet aangevuld worden;: ‘
—- de aan de zuigelingen te verstrekken hoeve-elheid_mell:rvoediné‘ wordt best op medische aanwijzing gegeven;

we de gebraikelijke of gemiddelde ge'bruikmoeve_elhéfd is 150 ml per kg lichaamsgewicht en per dag.

6:2. Voedingsmiddelen op basis van meel of van voedingszetmelen voor zuigelingen en kleuters.

62.1, TToepassingsgebied : de voedingsmiddelen gefabriceerd op basis van meel van graangewassen, van peulvruchten of van
voe!dings_zetmelen waarvoor wordt aangegeven, dat zij wvoer zuigelingen.en/of kieuters bestemd zijn om als zodanig of
na menging met, water, melk of een andere aangepaste drank, eventueel na koken, opgenomen te worden, en waarvan
de samenstelling geschikt js om als voedingssupplement voor zuigelingen of voor kleuters te dienen.

622, Fabricage en samenstelling.

62.2.1. De waren moeten hoofdzakelijk bereid zijn met meel, woedingszetmeel of fysisch gemodificeerd voedingszetmeel van
&én of meer van de volgende gewasseh : tarwe, rijst, rogge, gerst, haver, mais, boekweit, peulvruchten, seSamzaad,
aardappelen, sojd; :

6222, aan de waren moet vitamine B, toegevoegd worden, zodanlg dat deze minimum 0,04 mg thiamine per 100 assimileex-
bare kilocaloriegn (0,01 mg per 100 assimileerbare kilojoulles) bevatten;

62.23. de waren moeten minimum 1,5 pet. cis-cislinolzuur bevatten, berekend op de totale energie-inhoud.

6.2.24. Faculfatieve pestanddelen : benevens de hiervoor gencemde basisbestanddelen mogen de volgende bijkomende ingre-

. «liénten worden toegevoegd : .

6.2.2.4.1 proteineconcentraten en -isolaten, ‘die niet ontzard zijn, en andere ingredignten met een hoog proteinegehalte, die
woor de voeding van zuigelingen en peuters geschikt zijn; ) ro

6.2:2.42. natuurlijke aminozuren van de L-vorm, witsluitend i verhoudingen, die nodig zijn om de biologische kwaliteit van
ide proteipen te verhogen;

6.2.2.43. melk en andere zuivelprodukten;
6.2.2.44. kippeeieren en gepasteuriseerde kippeeiprodukten;

6.2.245. vers viees en vieeswaren;

6.2.2.4.6. verse vis en viswaren; -

8.2.2471. Dbiter, eetbare vetten, eetbare olién;
6.2.2.48. groenten en fruit;

6.2.2.49. honing;

6.2.2.4.10. suikers;

6.2,2.4.11. mout;

6.22.4.12. de chemische gemodificeerde voedingszetmelen A. B, C en E; -
de chemisch gemodificeerde voedingszetnielen D, F, G, H, I, J, N, tot maximaal 5 g/100 g verbruiksklaar produkt,
in voorkomend geval bereid volgens gebruiksaanwijzing; *

6.2.2.413, zout, mits voldaan is aan de eis, gesteld in 8.2.25.,;
8.2.2.4.14. vanille-extract;

6.2:2.4.15. onschadelijke ijzerzouten tot maximaal 2 mg per 100 assimileerbare kilocalorieén (0,5 mg per assimileerbare kilo-
< joules); .
6.2.2.4.16. vanilline en ethylvaniline 'tot maximaal 7 mg/109 g verbruiksklaar produkt, in voorkomend geval bereid volgens
. . ‘gebruﬁ(sa‘anwijzing; ‘ -
6.2.2,5. het natriumgehalte van de waren mag niet- hoger Zijn Wdan 200 mg/100 g werbruiksklaar produkt, 'n voerkomend geval
bereid volgens gebruiksaanwijzing; "
6.2.2.6. het gehalte aan nitraten, uitgedrukt in NO; mag niet hoger ziin dan 100 mg per kg verbruikskiaar produkt, in voor-
komend geval bereid volgens gebruiksaanwijzing; _
het gehalte aan nitrieten, uitgedrukt in NOj, mag niet hoger zijn dan 0,1 mg/kg verbruiksklaar produkt, {n voorkomend
SalmoneHa in 50 g; Staphylococcus aureus in 1 g, Enterobacteriace in 1 g; Bacillus cereus in 0,01 g het aantal
. kweekhare schimmels en gisten moet minder dan 100 per gram bedragen. .
6.2.2.7. Microbiologie : de waren mogen niet meer dan 10 000 kiemen per gram waar bevaiten en er mag niet aangetoond wor-
den : Salmonella in 50 g; Staphylococcus aureus in 1 g; Enterobacteriacez in 1 g Bacillus cereus in 0,01 g; het aantal
kweekbare schimmels en gisten moet minder dan 100 per gram bedragen.

6.23. Etikettering en reclame.

6.23.1. De etikettering van de whar moet de aanduidingen '« voor zuigelingen » of « voor kleuters » of beide bevatten;

6232  indier de waar bereid is met glutenbevattende ingrediénten moet vermeld worden : « bevat gluten »; indien de waar
bereid is met ingrediénten, die geen gluten bevatten, moet verméld worden : « glutenvrij ». . .
Pezd vermeldingen moeten de benaming van de waar vergezellen;

6.2.33. jridien aan de waar iizerzouten werden toegevoegd, moet het ijzergehalte, berekend per 100 assimileerbare kilacalo-

rieén en per 100 assimileerbare kilojoules, vermeld worden.
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63..
63.1.

Samengestelde voedingsmiddelen voor zuigelingen en kleuters.
Toepassingsgebied : de voedingsmiddelen van diverse samenstelling, die voornamelijk- gebruikt worden om de zuige-

lingen en kleuters geleidelijk en progressicf aan een volwassen voeding te gewennen. Zij kunnen voorkomen als ver-
bruiksklare waar of als gedeshydrateerd produkt, dat met water alleen kan worden gereconstitueerd.
Niet van toepassing op de onder 6.1. en 6.2. bedoelde waren.

63.2.

63.2.1
6.3.2.2.
63.23.

Fabricage en samenstelling.

' Deé waren mioeten gefabriceerd zijn met ingrediénten, die geschikt zijn voor zuigelingen en kleuters;
de waren moefen minimum 1,5 pet. cis-cis-linolzuur bevatten, berekend op de totale energie-inhoud;
het matrivmgehalte mag niet hoger zijn dan- 200 mg per ‘100 g verbruiksklaar produkt, in voorkomend. geval bereid

volgen's gebruiksaanwijzing; het toevoegen van zout (natriumchioride) aan deze waren is niet toegestaan; .

6.3.2.4. indien op de waar niet vermeld is,
gehalte aar nitraten, uitgedrukt in NOj3,

geval bereid volgens gebruiksaanwijzing;

dat zij bestemd is voor zuigelingen, .dle ouder zijn dan drie maanden;_niag het
niet hoger zijn dan 100 mg per ]
in de andere gevallen mag dit gehalte niet hoger zijn dan 250 mg per kg

kg verbruiksklaar produkt, in voorkomend

Het gehalte aan nitrieten, uitgedrukt in NOj;, mag niet hoger zijn dan 0,1 mg/kg  verbruiksklaar produkt, in voor-

komend geval bereid volgens gebruikSaanwijzing;

6.3.2.5,
geval bereid volgens gebruiksaanwijzing;

6.3.2.6.

vanilline. en ethylvanilline miogén toegevoegd worden tot maximaal 7 mg/100 g verbruiksklaar produkt, in voorkomend

de chemisch gemodificeerde voedingszetrielen, D, F, G, H, I, J, N, mogen toegevoegd worden tot maximaal § g/100 g

verbruiksklaar produkt, in voorkomend geval bereid volgens gebruik'saanwijeing. - - .

6.3.2.7. microbiclogie :
er mag niet aangetoond worden

lus cereus in 0,01 g; het aantal

1. De waren in droge vorm ; deze mogen niet meer
: Salmonella in 50 g; Staphylococcus aureus‘in 1g
kweekbare schimmels en gisten moet minder dan 100 per gram bedragen.

dan. 10000 kiemen per gram waar, bevatten en
entercbacteriacez in 1 g; Bacil:

2. De waren die klaar zijn voor gebruik : deze moeéten een kiemdodende warmtebehandeling of een andere fysische
behandeling met gelijke kiemdodende werking hebben ondergaan en moeten op de plaats van bereiding verpakt zijn
in een luchtdicht gesioten verpakking; na vijf dagen bewaren bij 30° == 1°C mag geen bederf waar te nemen zijn
en mag het. aantal kweekbare micro-otganismen niet meer dan 10 000 per gram bedragen. :

63.3. Etiketiering en reclame.

6.3.3.1.
beide, evenals van een
‘deze bestemd is;

6.3.3.2.

63.3.3.
vermeld worden.

De benaming van de waar moet vergezeld zijn van de aanduidingen « voor zuigelingen » of « voor kleuters » of van
vermelding met betrekking tot «de consistentie van de- waar of van het gebruik waarvoor

»

indien de waar bereid is met glutenbevattende ingrediénten moet vermeld worden « bevat gluten »; indien de waar
beieid is met ingrediénten, die geen gluten bevatten, moet vermeld worden : « glutenvrij ».

Deze vermeldingen moeten de benaming van de waar vergezellen; ’
het gehalte van de voornaamste voed@ngsmﬁdde«lex;-ing‘re"diénten, zoals vlees, vis, groenten, -fruit, aardappelen moct

‘Gegien om gevoegd te worden bij Ons besluit van 4 augustus 1983.

BOUDEWIJN

Van Koningswege :
De Minister van Sociale Zaken,

J-L. DEHAENE

De Staatssecretaris voor Volksgezondheid en Leefmilieu,
F. AERTS )

et

MINISTERE DES AFFAIRES ECONOM!QUES, MINISTERE DES ( MINISTERIE VAN ECONOMISCHE ZAKEN, MINISTERIE VAN

FINANCES ET MINISTERE DES AFFAIRES ETRANGERES,
DU COMMERCE EXTERIEUR ET DE LA COOPERATION AU
DEVELOPPEMENT

F. 83 - 1943

7 NOVEMBRE 1383. — Arrété royal
modifiant I'arrété yoval du ler septembre 1939
relatif-2 POffice national du Ducroire

BAUDOUIN, Roi des Belges,
A ltous priésents €t A venir, Salut,

Vu Ja lot du 31 aott 1839 sur I'Office.national du Ducroire,
modifiée par des lois des 21 avril 11949, ler mars 1957, 31 décem-
bre 1958, 25 Gjuillet 1960, 27 juillet 1962 et 3 juin 1964, par les
arrétés royaux n° 10 du 18 avril 1987 et n° 75 du 10 novem-
hre 1987, et par les lods des 30 wécembre 1970, 23 mai 11975,
30 mars 1976, 29 décembre 1980 et 12 janvier 1981;

vu Parrété royal du ler septembre 1939, pris en exécution de
1a loi du 31 ao00t 1939 sur I'Office mational du Ducroire, et modi-
fi6 par les arrétés royaux des ‘14 fuillet 1051, 3 févirier 1959,
9 septembre 1960, 9 ooctobre 1962, 8 février 1971, 9 mai 1972,
28 juillet 1975 et 24 seéptembre 1976;

FINANCIEN EN MINISTERIE VAN BUITENLANDSE ZAKEN,
BUITENLANDSE HANDEL EN ONTWIKKELINGSSAMEN-
‘WERKING ’

—

N. 83 — 1943

¥ NOVEMBER 1983, — Koninklijk besluit tot wijziging van het
korinklijk besliit van 1 september 1939 betreffende de Natio-
nale Deicrederedienst :

BOUDEWIJIN, Koning der ﬁelgen, .
Aan @llen diz u zijn en hlerna wezen zullen, Onze Grost.

Gelet op de wet van 31 augustus 1939 op de Nationals Delcre-
deredienst, gewljzigd bij de wetten van 21 april 1849, 1 maant 1857,
31 december 1958, 25 juli 1960, 27 juli 1962 en 3 juni 1964, bij de
koninklijice besluiten nr. 10 van 18 april 1967 en nr. 75 van
10 november 1967, en bij de. wetten van 30 december 1970,
23 mei 1975, 30 maart 1976, 290 december 1980 en 12 januari 1981

Gelet op het Koninklljk besiuit van 1 sepitember 1839, geno-
men ter uitvoering van de wet van 31 augustus '%39 cp de Natio-
nale Delerederedienst, en gewijzigd bij ‘de 'koninklijike besluliten
van 14 jull 1951,- 3 februari 1959, 9 september 1960, 9 -okto-
ber 1962, 8 februari 1971, 9 mei 1972, 28 juli 1975 en 24 sepiem-
ber 1976; . ‘ '



